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Conteneur isothermique 31 L h28242

Contenneur isotherme avec ouverture supérieure et une capacité de 31 L. Conçu pour le transport de vasque GN1/1 h 200 mm
et sous-multiples

Conteneur isothermique pour le transport à température contrôlée de plats en multiportion; équipement conçu pour les sociétés
de restaurations.

Le produit doté d'un design élégant et fonctionnel est conçu pour le transport de vasques GN 1/1 h200 mm et sous-multiples.

Les excellentes capacités thermiques du produit permettent de maintenir pour un long moment des boissons à température de
conservation optimale.

. Le conteneur assure le maintien correct thermique des aliments limitant ainsi les risques de prolifération des bactéries et
préservant la qualité des aliments et leurs propriétés organoleptiques.

Les poignées de prises amovibles en acier inox rendent le conteneur facile à déplacer.

Couvercle conçu pour garantir une tenue thermique optimale et système de fermeture très efficace, composé de 2 crochets en
matériau anti-impacts.

Produit disponible en différentes couleurs et garanti pour un usage de -30° à +100°C.

Caractéristiques techniques:

● Conteneur isotherme
● Capacité: 31 L
● Conteneur adapté pour les vasques Gastronorm 1/1,h 200 mm et sous-multiples
● Couvercle
● Poignées de prises amovibles en acier inox
● Ventilation ajustable
● Isolation avec mousse polyuréthane sans CFC et HCFC
● Garanti pour un usage de -30° à +100°C
● Couleurs disponibles: bleu, rouge, mélande de gris/bleu



● Dimensions internes: 310x510xh.210 mm
● Dimensions externes: 410x610xh.300 mm

INFO

● Hauteur 30 cm
● largeur 41 cm
● profondeur 61 cm
● Capacité 31 L


