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Etagére inox a boulons avec 4 étageéres lisses 70x50xh180 cm
h111 138

Etagére modulaire a boulonner 4 étagéres lisses, structure en acier inoxydable AISI 304. Dimensions : L 70 x P 50 x H 180 cm.
Longueur du plateau : 70 cm.

L'étagére modulaire en acier inox H111 138 est une solution professionnelle idéale pour les environnements ou I'hygiéne, la
résistance et la durabilité sont essentielles. Congue pour une utilisation dans les chambres froides, laboratoires alimentaires,
blanchisseries industrielles, environnements hospitaliers, pharmaceutiques et navals, elle est entierement fabriquée en tole

d’acier inoxydable AISI 304 de premiére qualité, avec une finition brillante et protégée par un film PVC a retirer avant usage.

L'étagére est composée de 4 étageéres lisses en forme de « C » d’'une hauteur de 30 mm, réalisées en téle d'épaisseur 0,8 mm.
Les bords anti-coupure et les soudures aux quatre angles garantissent une sécurité maximale et une grande robustesse.
Chaque étageére est renforcée par un profil oméga sous le plateau pour une meilleure stabilité, méme avec des profondeurs
importantes. La capacité de charge est d’environ 125 kg par étageére, avec une répartition uniforme du poids.

Les montants en forme de « L » de 35x35 mm, avec une épaisseur de 1,5 mm, sont dotés de fentes de 9x30 mm espacées de
20 mm, permettant le réglage en hauteur des étagéres. La structure est livrée démontée et se monte facilement grace aux
boulons en inox de 8x15 mm avec écrous et rondelles (inclus). Des pieds en plastique sont également présents a I'extrémité
pour assurer la stabilité et I'isolation par rapport au sol.



Bemtibant
m fagére est prédisposée pour une fixation murale au moyen de chevilles (non fournies), afin de garantir une sécurité accrue.
fi8%st conforme a la Directive HACCP, au décret |égislatif italien D.Lgs 81/2008 et est fabriquée avec des matériaux
bles. Sa résistance a la corrosion et son haut niveau d’hygiene la rendent adaptée au contact direct avec les aliments,
BERINRGa certification MOCA.
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Boatmieeder dés aujourd’hui I'étagére en inox H111 138 pour assurer ordre, hygiéne et sécurité dans vos environnements
gatgevéessionnels. Pour des fournitures en grande quantité ou des configurations spéciales, contactez-nous pour un devis
gimbeswnnalisé.
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m;?snucture : acier inox AISI 304 BA, finition brillante

eoﬁmmggﬁ)létagéres : 4 lisses, embouties en forme de "C", hauteur 30 mm, tdle d'épaisseur 0,8 mm
. e, s O,

me@ﬁmge maximale : environ 125 kg par étagére (charge uniformément répartie)

tontact’
haeteur,
t;kz_ss _ Montants : en "L" 35x35 mm, épaisseur 1,5 mm, avec fentes tous les 20 mm
atmgents.

(MOCA).Assemblage par boulonnage : vis inox 8x15 mm avec rondelles et écrous inclus

Fixation murale : prédisposée (chevilles non incluses)

Mini'gpigesd:’aém%hg gglﬁégql acheter une étagére en acier inoxydable pour des environnements professionnels, tenez
toujQurs compte des cara terlstlgues fondamentales : le matériau (AISI 304 est le meilleur pour les environnements alimentaires

et saniaiieakidhi/PE g6 prEageHd Beuans = solidité et adaptabilité), la capacité de charge, la modularité et la conformité aux
norrpes.

Montage : livré démonté, assemblage facile par boulonnage

Protection : film PVC a retirer avant utilisation

L’étégq%hgsl;gaﬁ%%éﬂégg%&ﬁ@g @@ﬁtﬁﬁ%ﬂvf@@?%ﬁﬁféﬁﬁﬁégﬂ facilité d’'installation et sa structure durable dans

le temps, ce qui en fait une solution parfaite pour to soin de stockage dans des environnements critiques.

Renfort : oméga sous I'étagére pour les grandes profondeurs

é}/ggné?gler?o&%Bgﬂﬁlgﬁg}eélfgéére en acier inox AISI 304, étagére professionnelle pour chambres froides, étagére HACCP pour
laboyatoires alimentaires, mobilier inox pour blanchisseries industrielles, étagere inox pour hopital.
Hygiéne maximale : nettoyage facile grace a I'acier inoxydable BA.

Grande capacité : de charge par étagere avec renfort en oméga.

*'magéaa&ﬁFéﬁed‘&{m@%‘N &Rec bords anti-coupure et fixation murale.

*| eg%%ggmfg d’%%}%‘?e?,t ggg'gg.lﬁa?{agaeqtgg,r ‘devis, des modules supplémentaires pour créer des configurations plus grandes
et PErRRSMALRE eSS BT ARF R D TAIE A RRRRY de la commande.

HNEORMATIONS

étageres lisses
Hauteur 180 cm
largeur 70 cm
profondeur 50 cm
Matériau acier inox 304
Type boulon
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Etagére inox a boulons avec 4 étagéres lisses 70x50xh180 cm h111_138

ELEMENTD BASE A BLULLONE

4 RIPLAHI LISCI
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Etagére inox a

boulons avec 4

étagéres lisses 70x50xh180
cm h111_138

Ripiani: lisci

Hauteur: 180 cm

Largeur: 70 cm
Profondeur: 50 cm
Materiau: Acciaio inox 304
Type: boulon



