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Etagére a boulonner en acier inoxydable 4 étagéres a fente
90x50xh200 h111 152

Etagére modulaire & boulons avec 4 étagéres perforées, structure en inox AlSI 304. Dimensions : L 90 x P 50 x H 200
cm. Longueur de I'étagere : 90 cm.

L'étagére inox H111_ 152 avec plateaux perforés est une structure modulaire de haute qualité, congue pour une organisation
sdre, hygiénique et ventilée des espaces professionnels. Réalisée en acier inoxydable AISI 304 BA de premiére qualité, elle
représente une solution idéale pour les environnements nécessitant une résistance a la corrosion, une hygiene optimale et une
durabilité accrue, tels que les chambres froides, laboratoires alimentaires, hépitaux, secteurs pharmaceutiques, environnements
navals et blanchisseries industrielles.

Dotée de 4 étagéres perforées 9x32 mm, cette étagére favorise la circulation de l'air et I'évacuation de I'humidité, ce qui la rend
parfaite pour le stockage de conteneurs lavés, d'ustensiles ou de produits nécessitant un séchage. Les étagéres sont profilées

en “C” de 30 mm, avec un double pli écrasé anti-coupure et une soudure aux quatre coins, fabriquées en téle inox d'épaisseur

0,8 mm. Chaque étagere est renforcée par un profil oméga sous le plateau, garantissant une capacité de charge d’environ 125
kg, avec une charge uniformément répartie.

Les montants en “L” de 35x35 mm, d'une épaisseur de 1,5 mm, comportent des fentes de 9x30 mm espacées de 20 mm,
permettant de régler la hauteur des étagéres. L'étagere est livrée démontée, avec des boulons inox 8x15 mm, écrous et
rondelles inclus, pour un montage simple et stable. Les embouts terminaux en plastique assurent une isolation du sol et une
adhérence optimale, méme sur des surfaces irrégulieres.



“Structure est prévue pour une fixation murale au moyen de chevilles (non incluses), afin d’offrir une sécurité opérationnelle
p gfse. Elle est protégée par un film PVC a retirer avant I'utilisation, pour préserver la surface durant le transport et I'installation.
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Elirggeagere H111_152 est certifiée MOCA, conforme a la Directive Européenne HACCP et au Décret Iégislatif 81/2008, et
bhbfgsizjiée avec des matériaux en grande partie recyclables, offrant une solution fiable, durable et professionnelle.
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Aiketez des maintenant I'étagere inox H111_152 pour garantir efficacite, hygiéne et résistance dans vos espaces
saEgiessionnels. Contactez-nous pour un devis personnalisé pour des commandes multiples ou des besoins spécifiques.
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ctéristiques techniques :

Htmrtants

mu‘“’g’@ﬁﬁcture acier inoxydable AlISI 304 BA, finition brillante

'deCtes Etagéres : 4 perforées 9x32 mm, profilées en “C”, hauteur 30 mm, épaisseur 0,8 mm
|e|5 Renfort : profil oméga sous le plateau
alim

M|n| g erer%j a@l%ﬁ;:djlu% ugv\é% mﬁésggggg}g F‘é%%‘?ﬁ% en acier inoxydable pour un usage professionnel, prenez soin de

c0n5| atéaux : l[esplatéaux perforés sont essentiels dans les environnements humides ou lorsqu’un

eCOU'%ﬁﬁkﬁé%&%%?&@%ﬁ@ﬁ@ﬁ%@kg par étagére (charge uniformément répartie)

Assurg/lzo%%nstsqug a%trﬁg usr‘ré g'o erP 2\@%&?‘ %omnmiea?ée%]]:)e&éfee Igﬁg rIfgIZtOL% %%%r antir une résistance a la corrosion, une

confowgg%ﬁ%@%rwmwmwm'aeééee@?ge@qsndeue (inclus)

ur I révue (c ewlesn inclus
Lamo uP C{n a rgg alPth% é Qagéres etla posseb ?lte de fixation murale complétent un produit congu pour durer dans le

tempﬁé&pq@%m%g&agﬁa@@s professionnels.

Montage : livré démonté, assemblage simple

Eta ePé%%%'grBOL”ghg \ége% b%fgél?)\( %rétrfﬂ)trléga%?ggere professionnelle en acier inox AlSI 304, étagére pour chambres froides,
etageﬁrﬁé%%ge@%% ﬁ]@%q{d{]ox pour laboratoire alimentaire, étagére inox ventilée pour environnements humides.

Certifications : HACCP, D.Lgs 81/2008, MOCA

ﬂma:ggLaﬁ[@%h@rﬂ]g{ggﬁ%gartie recyclables

*|| est possible d’achgter, sur demande et aprés devis, des modules supplémentaires pour créer des configurations plus
g\%qgaéeé BS[ﬁanﬂﬁlé%‘?gﬁr !_a demande doit étre effectuée au moment de la commande.

I\ F Edddéres\ betfbbédés pour une excellente ventilation et un drainage efficace de 'humidité.

M%@é@é 'ag%é@ 304 pour une hygiéne optimale et une grande résistance.
M L%&%%%&mﬂ]e avec possibilité de réglage en hauteur des étageres.

%{é%’g?ﬂge ruﬁﬁ)lscéﬂog@iéce aux bords anti-coupure et a la fixation murale.
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* §YREARYGable, durable et adaptée aux environnements exigeants.

FAQ :
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Etagére a boulonner

en acier inoxydable

4 etagéres a

fente 90x50xh200 h111_152

Ripiani: forati

Hauteur: 200 cm

Largeur: 90 cm
Profondeur: 50 cm
Materiau: Acciaio inox 304
Type: boulon



