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Lave-mains inox hygiénique h956_13

Lave-mains en acier inox AISI 304 avec commande au genou, meuble avec porte battante, pieds télescopiques et accessoires
complets. Dimensions : L 50 x P 50 x H 90 cm.

Le lave-mains inox hygiénique h956_13 avec meuble intégré est conçu pour répondre aux exigences d’hygiène et de praticité
dans les cuisines professionnelles telles que celles des restaurants, cantines et laboratoires alimentaires. Fabriqué entièrement
en acier inox AISI 304, ce lave-mains garantit une excellente résistance à la corrosion, une grande durabilité et une facilité de
nettoyage, ce qui le rend idéal pour les environnements soumis à des normes d’hygiène élevées et à une utilisation intensive.
L’acier inox offre une protection optimale contre l’humidité et les agents chimiques, tout en conservant son aspect professionnel
au fil des années.

L’une des caractéristiques les plus appréciées de ce lave-mains est la commande au genou, qui permet d’activer l’eau sans
utiliser les mains, évitant ainsi toute contamination croisée et améliorant la sécurité sanitaire. Le robinet, la bonde d’évacuation
et le siphon en PVC sont inclus, pour une installation rapide et immédiatement opérationnelle.

Le lave-mains est monté sur un meuble avec porte battante, équipé de charnières amovibles facilitant l’ouverture et la
maintenance. Le fond ouvert du meuble permet un accès simple aux raccordements hydrauliques, rendant l’installation et
l’entretien particulièrement pratiques. Les pieds télescopiques en acier inox, légèrement en retrait à l’arrière pour faciliter le
nettoyage au sol, assurent stabilité et réglage en hauteur pour s’adapter aux sols irréguliers, garantissant ainsi un poste de
travail toujours stable et sûr.

Obtenez le maximum d’hygiène et de praticité dans votre cuisine professionnelle avec le lave-mains inox sur meuble h956_13.
Commandez dès maintenant et améliorez l’efficacité de votre environnement de travail !



Caractéristiques techniques :

●

Matériau : Acier inox AISI 304, hautement hygiénique et résistant à la corrosion
●

Commande : Au genou pour une activation sans les mains
●

Accessoires inclus : Bec d’eau, bonde et siphon en PVC
●

Meuble : Porte battante montée sur charnières amovibles pour une maintenance facilitée
●

Arrière ouvert : Pour un accès simplifié aux raccordements hydrauliques
●

Pieds : Télescopiques en acier inox, légèrement rentrés pour permettre le nettoyage au sol (sguscio)
●

Dimensions : L 50 x P 50 x H 90 cm

Avantages pour l'utilisateur :

●

Hygiène maximale grâce à la commande au genou, qui réduit le risque de contamination
●

Entretien facilité grâce à l’arrière ouvert et aux charnières amovibles
●

Stabilité réglable, avec pieds télescopiques adaptables à différentes surfaces
●

Praticité optimale dans les espaces professionnels grâce au meuble intégré

FAQ :

●

Est-il
difficile
d'accéder
aux
raccordements
hydrauliques
?
Non,
l’arrière
ouvert
du
meuble
permet
un
accès
facile
et
rapide
aux
raccordements
hydrauliques.

●

Les
pieds
sont-ils
réglables
pour
les
sols
irréguliers
?
Oui,
les
pieds
télescopiques
permettent
d’ajuster
la
hauteur
pour
garantir
une
stabilité
optimale.

●

Comment
nettoyer
le
lave-mains
?
L’acier
inox
AISI
304
se
nettoie
facilement
avec
un
chiffon
humide
et
des
détergents
non
abrasifs,
ce
qui
assure
une
surface
toujours
propre
et
hygiénique.

Mini guide d'achat :

Lors du choix d’un lave-mains pour votre cuisine professionnelle, il est essentiel de considérer la résistance des matériaux et les
fonctionnalités permettant de garantir une hygiène optimale. L’acier inox AISI 304 est la meilleure option pour ceux qui
recherchent durabilité et facilité de nettoyage. Le commande au genou est une caractéristique indispensable pour éviter toute
contamination croisée, tandis qu’un meuble avec porte battante et dos ouvert facilite l’entretien ainsi que l’accès aux
installations hydrauliques. Les pieds télescopiques ajoutent de la polyvalence, permettant une adaptation parfaite aux surfaces
irrégulières.

Lave-mains inox hygiénique, lave-mains cuisine professionnelle avec meuble, lave-mains acier inox AISI 304, lave-mains avec
commande au genou, lave-mains avec pieds réglables, lavabo professionnel avec porte battante.

*Image purement indicative.

INFORMATIONS

● Longueur mm 500.0000
● Profondeur en mm 500.0000
● Hauteur en mm 900.0000
● Fonctionnement Commande à genou




