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Lave-mains en inox sur meuble h956_12

Lave-mains en acier inox AISI 304 avec meuble à porte battante, commande au genou, bec d’eau et pieds télescopiques.
Dimensions : env. L 40 x P 40 x H 90 cm.

Le lave-mains inox sur meuble pour cuisine professionnelle h956_12 est une solution pratique et fonctionnelle, idéale pour les
environnements nécessitant des normes d’hygiène élevées tels que restaurants, cantines et laboratoires alimentaires. Fabriqué
en acier inoxydable AISI 304, il offre une excellente résistance à la corrosion, une durabilité prolongée et une surface facile à
nettoyer, même en cas d’utilisation intensive dans des environnements humides. L’inox garantit également une apparence
professionnelle constante dans le temps.

Équipé d’une commande au genou, ce lave-mains permet d’actionner l’eau sans contact manuel, réduisant ainsi le risque de
contamination croisée et améliorant l’hygiène au poste de travail. Il est fourni avec bec d’eau, bonde de vidange et siphon en
PVC, pour une installation complète et immédiate. Le meuble bas est doté d’une porte battante montée sur charnières
amovibles, facilitant l’accès à l’intérieur pour l’entretien ou le raccordement hydraulique. L’arrière ouvert simplifie les connexions
et permet un montage rapide.

Les pieds télescopiques en acier inoxydable, légèrement rentrés à l’arrière pour faciliter le nettoyage au sol, garantissent une
excellente stabilité et permettent de régler la hauteur afin de s’adapter aux sols irréguliers, améliorant ainsi l’ergonomie pour
l’utilisateur. Ces détails font que le lave-mains s’intègre parfaitement dans les cuisines professionnelles, où fonctionnalité et
praticité sont essentielles.

Obtenez le maximum d’hygiène et de praticité dans votre cuisine avec le lave-mains en inox sur meuble h956_12. Commandez
dès maintenant un produit fiable et polyvalent, conçu pour répondre aux exigences des cuisines professionnelles !



Caractéristiques techniques :

●

Matériau : Acier inox AISI 304, résistant et hygiénique
●

Commande : À genou, pour une utilisation sans les mains
●

Accessoires inclus : Bec d’eau, bonde et siphon en PVC
●

Meuble : Porte battante sur charnières amovibles, dos ouvert pour faciliter les raccordements hydrauliques
●

Pieds : Télescopiques en acier inox, rentrés à l’arrière pour faciliter le nettoyage au sol
●

Dimensions : env. L 40 x P 40 x H 90 cm

Avantages pour l’utilisateur :

●

Hygiène optimale grâce à la commande à genou, évitant toute contamination croisée
●

Accès facilité à la maintenance grâce à la porte battante et au dos ouvert
●

Stabilité et adaptabilité avec des pieds réglables pour sols irréguliers
●

Design compact idéal pour les espaces réduits sans compromettre la fonctionnalité

FAQ :

●

L’installation
du
lave-mains
est-elle
compliquée
?
Non,
grâce
au
dos
ouvert
du
meuble,
les
raccordements
hydrauliques
sont
facilement
accessibles
et
simplifiés.

●

Quels
matériaux
sont
utilisés
pour
les
accessoires
?
Le
bec
d’eau,
la
bonde
et
le
siphon
sont
en
PVC
pour
une
gestion
efficace
de
l’évacuation.

●

Les
pieds
sont-ils
réglables
?
Oui,
les
pieds
télescopiques
en
acier
inox
peuvent
être
ajustés
pour
s’adapter
aux
sols
irréguliers
et
garantir
la
stabilité
du
meuble.

Mini guide d’achat : Choisir un lave-mains sur meuble pour une cuisine professionnelle nécessite de prendre en compte
l’hygiène, la praticité et la durabilité. Un modèle en acier inox AISI 304 est idéal pour sa résistance à la corrosion et sa facilité de
nettoyage. Vérifiez la présence d’une commande à genou, essentielle pour respecter les normes d’hygiène et éviter la
contamination croisée. Le meuble avec porte battante et dos ouvert facilite l’accès pour la maintenance, tandis que les pieds
télescopiques permettent d’ajuster la hauteur et d’assurer une bonne stabilité même sur des sols irréguliers. Assurez-vous enfin
que les dimensions soient adaptées à l’espace disponible dans votre cuisine.

Lave-mains inox cuisine professionnelle, lave-mains avec commande à genou, lave-mains sur meuble en acier inox, lave-main
professionnel cuisine, lave-mains avec pieds télescopiques, lave-mains restauration avec porte battante, lavabo inox
professionnel.

*Images purement indicatives.

INFORMATIONS

● Longueur mm 400.0000
● Profondeur en mm 400.0000
● Hauteur en mm 900.0000
● Fonctionnement Commande à genou




