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Distributeur de lait h887_31

Distributeur en acier inoxydable de 10,5 litres, avec cylindre réfrigérant et bac égouttoir. Dimensions : L. 26 x P. 36 x H. 53,6 cm

Le distributeur de lait h887_31 est une solution à la fois élégante et fonctionnelle pour le service du lait dans des
environnements tels que les hôtels, buffets, cantines et cafétérias. Entièrement fabriqué en acier inoxydable, ce distributeur
garantit une durabilité, une résistance à la corrosion et une facilité de nettoyage, tout en maintenant les normes d’hygiène
élevées indispensables dans le secteur alimentaire.

Grâce à sa capacité de 10,5 litres, il est idéal pour répondre à une forte affluence sans nécessiter de recharges fréquentes. Le
cylindre interne de refroidissement avec glace permet de garder le lait frais plus longtemps sans le diluer, ce qui le rend parfait
pour le service en buffet ou dans les salles de petit-déjeuner d’hôtel.

Le récipient amovible facilite à la fois le remplissage et le nettoyage. De plus, le distributeur est équipé d’un système antigoutte
pratique, qui évite le gaspillage et garde la zone de service propre. La base stable avec bac d’égouttage assure que d’éventuels
débordements soient contenus, maintenant l’espace propre et sans éclaboussures.

Avec ses dimensions compactes de 26 x 36 x 53,6 cm et un poids de 5,59 kg, ce distributeur est facile à placer sur n’importe
quel plan de travail sans encombrer l’espace. Sa structure solide et son design raffiné en font non seulement un outil
fonctionnel, mais aussi un élément esthétique qui ajoute une touche de professionnalisme à votre service.



Offrez un service de lait impeccable et élégant ! Achetez dès maintenant le distributeur de lait H887_31 pour garantir à vos
clients fraîcheur, hygiène et praticité. Parfait pour hôtels, buffets et cafétérias. Contactez-nous pour un devis personnalisé pour
les grandes quantités et optimisez votre service avec un produit professionnel !

Caractéristiques techniques :

●

Matériau : acier inoxydable
●

Capacité : 10,5 litres
●

Dimensions : L. 26 x P. 36 x H. 53,6 cm
●

Poids net : 5,59 kg
●

Système de refroidissement : cylindre pour glace pour garder le lait frais
●

Récipient : amovible pour un remplissage et un nettoyage faciles
●

Antigoutte : système avec bac d’égouttage pour éviter les gaspillages et garder la zone propre
●

Base : stable pour une utilisation sécurisée sur toute surface

Avantages pour l’utilisateur :

●

Lait frais plus longtemps grâce au cylindre réfrigérant pour la glace
●

Facile à nettoyer grâce au récipient amovible et à la base avec bac d’égouttage
●

Design professionnel parfaitement adapté aux buffets et cafétérias
●

Grande capacité de 10,5 litres pour répondre aux besoins d’un service intensif
●

Hygiène et durabilité assurées par la structure en acier inoxydable
●

Praticité et propreté grâce au système antigoutte qui évite les débordements

FAQ :

1. Quelle est la capacité du récipient ?

Le distributeur a une capacité de 10,5 litres, idéale pour les environnements à forte affluence.

2. Comment fonctionne le système de refroidissement ?

Le cylindre interne peut être rempli de glace pour maintenir le lait frais sans le diluer.

3. Est-il facile à nettoyer ?

Oui, le récipient est amovible et le système antigoutte est facile à nettoyer.

4. Le distributeur est-il stable ?

Oui, il dispose d’une base stable avec un système de récupération des gouttes intégré pour éviter le désordre.

5. En quel matériau est fabriqué le distributeur ?



Il est fabriqué en acier inoxydable, ce qui garantit hygiène, résistance et durabilité dans le temps.

Mini guide d’achat : Choisir le distributeur de lait idéal pour votre activité implique d’évaluer plusieurs critères afin de garantir un
service efficace, hygiénique et professionnel. Le modèle H887_31 offre une série de caractéristiques qui en font un excellent
choix pour les hôtels, restaurants, cantines et buffets, où il est essentiel de garder le lait frais tout en assurant un service
pratique et soigné.

Tout d’abord, tenez compte de la capacité du récipient. Avec une capacité de 10,5 litres, ce distributeur est parfait pour les
environnements à forte affluence, en réduisant au minimum les interruptions pour le réapprovisionnement. Il est idéal pour les
petits-déjeuners buffet dans les grands hôtels, les événements ou les cantines scolaires, où il est nécessaire de servir une
quantité importante de lait de manière continue.

Un élément fondamental est le système de refroidissement. Le distributeur H887_31 est équipé d’un cylindre interne pour la
glace, qui permet de garder le lait frais plus longtemps sans le diluer. Ce système est idéal pour éviter l’utilisation d’appareils
électriques de réfrigération, tout en maintenant le lait à une température optimale de manière simple et naturelle. C’est une
solution à la fois écologique et économique, qui garantit en permanence un service de qualité.

La structure en acier inoxydable est un autre point fort de ce distributeur. L’acier inox est reconnu pour sa durabilité, sa
résistance à la corrosion et sa facilité d’entretien. Ce matériau est essentiel pour maintenir des normes d’hygiène élevées, en
particulier dans le secteur de la restauration, où la sécurité alimentaire est une priorité. Un distributeur en acier inoxydable
garantit non seulement une longue durée de vie, mais apporte également une touche de professionnalisme et d’élégance à
votre service.

La praticité d’utilisation est assurée par le récipient amovible. Cette caractéristique facilite à la fois le remplissage et le
nettoyage du distributeur. Après utilisation, vous pouvez retirer facilement le récipient pour un lavage en profondeur,
garantissant une hygiène irréprochable à chaque usage. Un nettoyage rapide et simple est essentiel pour maintenir un service
efficace et pour s’assurer que le distributeur soit toujours prêt à l’emploi.

Un autre détail important est le système antigoutte avec base stable et bac d’égouttage. Cela permet d’éviter que d’éventuelles
gouttes de lait ne tombent sur le plan de travail, gardant ainsi la zone propre et bien rangée. Un service propre et sans
gaspillage améliore l’expérience client et réduit le temps consacré au nettoyage et à l’entretien de la zone de service.

Les dimensions compactes de 26 x 36 x 53,6 cm permettent de placer le distributeur facilement sur n’importe quel plan de
travail ou buffet, sans encombrer l’espace. Malgré sa grande capacité, le distributeur est léger, avec un poids de seulement
5,59 kg, ce qui facilite les déplacements et la gestion au quotidien.

Enfin, l’esthétique raffinée de l’acier inoxydable et le design épuré et moderne rendent ce distributeur adapté à tout contexte
professionnel. Le distributeur H887_31 n’est pas seulement un appareil fonctionnel, mais aussi un élément qui valorise l’image
de votre établissement, en offrant un service soigné et élégant.

Distributeur de lait en acier inoxydable, distributeur de lait professionnel, distributeur avec système de refroidissement, récipient
à lait pour buffet, distributeur avec système antigoutte, distributeur de lait pour hôtel, équipement pour buffet de petit-déjeuner.

*Images purement indicatives.

INFORMATIONS



● Capacité 1 x 10,5 lt
● temperatura_regolabile si
● avantages avec robinet


