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Plaques de cuisson à induction pour la restauration h887_08

Plaque à induction professionnelle pour les buffets. Comprend 2 plaques de cuisson. Puissance : 3500W.

Plaque de cuisson à induction au design élégant, adaptée aux cuisines ouvertes des restaurants, bars et bistrots. Sa structure
est très fine, avec un cadre en acier satiné noir et une surface en vitrocéramique. La plaque de cuisson est équipée de deux
espaces et d'un écran tactile très pratique. L'une des caractéristiques de cette plaque de cuisson est la présence d'un booster
qui permet de transférer temporairement la puissance de la plaque de gauche à celle de droite ; la plaque de gauche peut
passer de 1800 W à 2000 W lorsque le booster est actif et la plaque de droite peut produire jusqu'à 1700 W. Le produit peut
atteindre une température de 240°.

Caractéristiques techniques :

● Dimensions : L. 608 x P. 405 x H. 54 mm
● Matériau du cadre : acier inoxydable
● Couleur : noir
● Matériau de la surface : vitrocéramique
● Booster qui modifie la température
● Puissance de la table de cuisson gauche : 1800 à 2000 W
● Puissance de la table de cuisson droite : 1700 W
● Tension : 230 V
● 2 plaques de cuisson
● Affichage numérique
● Commandes tactiles
● Puissance et température : réglables jusqu'à 9 niveaux
● Poids : 6,51 kg

INFORMATIONS

● Numero zone 2




