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Armoire de maintien de température pour bacs GN 1/1 h22_230

Armoire chauffante pour bacs GN 1/1. Acier inoxydable. Pour hôtels, traiteurs, cantines et restaurants. Dimensions: L.85 x P.59
x h.117 cm.

Armoire chauffante idéale pour les restaurants, les pâtisseries et les boulangeries. Grâce à son unité de chauffage, elle
maintient les aliments à l'intérieur toujours chauds et prêts à être servis. Produit constitué d'une structure isolée en acier
inoxydable, avec des pare-chocs en caoutchouc non marquant à la base et des roues pivotantes. Il est équipé d'un
compartiment intérieur chaud avec 11 paires de glissières, pouvant accueillir des plaques de cuisson GN1/1, et fermé par une
porte frontale à charnière avec poignée d'ouverture et de fermeture. La partie supérieure est dotée d'un couvercle rabattable à
180° qui, lorsqu'il est ouvert, sert de tablette pour permettre le déplacement. Sur l'un des deux côtés, en revanche, se trouve
une étagère GN1/1, qui peut être inclinée. Le transport est facilité par la présence d'une poignée de poussée ergonomique à
l'avant.

Caractéristiques techniques :

● Dimensions: L.85 x P.59 x h.117 cm
● Matériau: acier inoxydable AISI 304
● 1 porte à charnières ouverture à 270° avec loquets magnétiques en position ouvert
● Joint d'étanchéité de la porte amovible
● Poignée d'ouverture avec loquet (poignée avec serrure, voir option)
● Poignée de poussée
● Couvercle rabattable à 180° qui sert de plan de travail lorqu'il est ouvert
● 1 tablette rabattable pour bacs GN 1/1
● Compartiment intérieur avec 11 paires de rails moulés, espacement de 55 mm, adaptés aux récipients GN1/1
● Compartiment intérieur avec coins arrondis répondant aux exigences d'hygiène "H1"
● Unité de chauffage ventilée avec moto-ventilateur et élément chauffant
● Panneau de commande intégré avec interrupteur d'alimentation avec voyant lumineux et thermostat-thermomètre

numérique
● Câble d'alimentation à spirales
● Tension de réseau 230 Volt monophasé-50 Hz, 60 Hz (sur demande)
● Puissance de sortie 900W
● Pare-chocs périphériques en caoutchouc gris anti-traces
● Roues Ø 12,5 cm, pivotantes, dont 2 avec frein

Option:



● Set de roues en caoutchouc
● Poignée de fermeture avec serrure

*Images à titre purement indicatif.

INFORMATIONS

● typologie chauffante
● Avantages Pour bacs GN


