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Plaque de cuisson professionnelle à induction h220_363

Plaque à induction professionnelle encastrable. Comprend 2 plaques de cuisson. Puissance : 3 kW.

Plaque de cuisson à induction encastrable pour les petites cuisines de bars et de restaurants. La plaque de cuisson est équipée
de deux espaces de cuisson et d'un écran tactile pratique. L'une des caractéristiques de cette plaque de cuisson est sans
aucun doute la sécurité, car la plaque ne chauffe pas comme les plaques de cuisson conventionnelles. La raison se trouve dans
la technologie de l'induction, qui implique la présence d'une bobine capable de générer un champ magnétique à l'intérieur du
fond de la casserole, qui à son tour est converti en chaleur. De cette façon, il n'y aura pas de dispersion de la chaleur et la
cuisson sera plus rapide.

Caractéristiques techniques :

● Réglage du temps : jusqu'à 99 minutes
● Puissance de la plaque de cuisson avant : 1300 W
● Puissance de la plaque de cuisson arrière : 1800 W
● Diamètre des plaques de cuisson avant et arrière : 18 cm
● Énergie : 3 kW
● Tension : 230 V
● Fréquence : 50 Hz
● 2 plaques de cuisson
● Largeur de la vitre : 51 cm
● Profondeur de la vitre : 29 cm
● Protection contre la surchauffe
● Affichage numérique
● Interrupteur ON/OFF
● Couleur : noir
● Détection du pot
● Protection des enfants
● 8 niveaux de sortie
● Matériau de la plaque : plastique
● Dimensions : L. 29 x P. 51 x H. 8,3 kg
● Poids : 4,5 kg

INFORMATIONS



● Numero zone 2


