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Etagère à boulonner en acier inoxydable 4 étagères lisses
130x60x200h cm h111_168

Étagère modulaire à boulons avec 4 plateaux lisses, structure en acier inoxydable AISI 304 BA. Dimensions : L 130 x P 60 x H
200 cm. Longueur du plateau : 130 cm.

L’étagère en acier inoxydable H111_168 est une structure professionnelle conçue pour garantir ordre, hygiène et durabilité
dans les environnements critiques où des performances élevées et la conformité réglementaire sont exigées. Entièrement
fabriquée en acier inoxydable AISI 304 BA de première qualité, elle est idéale pour une utilisation dans les chambres froides,
les cuisines industrielles, les blanchisseries, les hôpitaux, les laboratoires alimentaires, chimico-pharmaceutiques et le secteur
naval.

Les 4 plateaux lisses en tôle de 0,8 mm d’épaisseur sont fabriqués avec un profil en “C” de 30 mm, doté d’un bord double pli
écrasé anti-coupure soudé aux quatre coins, pour une sécurité maximale lors de l’utilisation et du nettoyage. Chaque plateau
est renforcé par un profilé omega sous le plateau, garantissant une capacité de charge d’environ 125 kg uniformément répartie,
idéale pour le stockage de charges lourdes.

Les montants en “L” de 35 x 35 mm, d’une épaisseur de 1,5 mm (15/10), sont dotés de fentes de 9 x 30 mm avec un pas de 20
mm, permettant un réglage en hauteur des étagères. Le système de montage est à boulons, avec vis inox Ø 8x15 mm, écrous
et rondelles inclus. Les embouts en plastique assurent la stabilité et protègent le sol. L’étagère est également prédisposée pour
une fixation murale à l’aide de chevilles (non fournies).

Livrée avec film de protection en PVC à retirer avant utilisation, cette étagère est conforme aux normes HACCP, au Décret
Législatif 81/2008 et apte au contact direct avec les denrées alimentaires (conforme M.O.C.A.). Elle est également fabriquée à



partir de matériaux en grande partie recyclables, pour un choix durable et certifié.

Améliorez l’organisation et l’hygiène de vos espaces professionnels. Commandez dès maintenant l’étagère inox H111_168 ou
demandez une offre personnalisée pour des achats en grande quantité.

Caractéristiques techniques :

●

Matériau : Acier inoxydable AISI 304 BA, finition brillante
●

Dimensions : L 130 x P 60 x H 200 cm
●

Nombre d’étagères : 4 étagères pleines
●

Épaisseur de la tôle des étagères : 0,8 mm (8/10)
●

Structure des étagères : Profil en “C” h. 30 mm avec double pli anticut soudé
●

Renfort des étagères : Renfort en oméga sous étagère
●

Charge par étagère : Environ 125 kg (charge uniformément répartie)
●

Montants : Profil en “L” 35 x 35 mm, épaisseur 15/10
●

Fentes des montants : 9 x 30 mm, entraxe 20 mm
●

Montage : À boulons – vis inox Ø 8x15 mm, écrous et rondelles inclus
●

Fixation murale : Prédisposé (chevilles non fournies)
●

Pieds de finition : En plastique
●

Film de protection : En PVC, à retirer avant l’utilisation
●

Normes : Conforme HACCP, Décret législatif 81/2008
●

Compatibilité alimentaire : Conforme M.O.C.A.
●

Matériaux recyclables : Oui

Avantages pour l’utilisateur :

●

Idéal : pour les environnements soumis à des normes d’hygiène strictes.
●

Structure : robuste et sûre pour des charges lourdes.
●

Étagères : lisses et anti-coupures, faciles à nettoyer.
●

Réglable : en hauteur pour une gestion flexible de l’espace.
●

Conforme : aux normes sanitaires et alimentaires européennes.

FAQ :

●

Est-il
adapté
à
une
utilisation
dans
des
environnements
réfrigérés
et
humides
?
Oui,
l’acier
inoxydable
AISI
304
garantit
une
excellente
résistance
à
la
corrosion,
à
l’humidité
et
aux
basses
températures.

●

Les
étagères
sont-elles
réglables
?
Oui,
elles
sont
fixées
sur
des
montants
perforés
et
peuvent
être
positionnées
selon
les
besoins.

●

Est-il
conforme
aux
normes
alimentaires
?
Oui,
il
est
apte
au
contact
alimentaire
(conforme
M.O.C.A.)
et
respecte
les
normes
HACCP.

●

La
fixation
murale
est-elle
obligatoire
?
Non,
elle
n’est
pas
obligatoire
mais
conseillée
pour
plus
de
stabilité
en
cas
de
charges
importantes.

●

Est-il
livré
déjà
monté
?
Non,
il
est
livré
démonté
avec
toute
la
visserie
nécessaire.
Le
montage
est
simple.

Guide d’achat :

Les étagères en acier inoxydable AISI 304 sont indispensables dans les environnements où l’hygiène et la résistance à la
corrosion sont des priorités.

Optez pour des modèles avec plateaux lisses, renforcés et à bords anti-coupure, ainsi que des montants réglables pour une
gestion optimale de l’espace.

Assurez-vous qu’ils soient conformes aux normes HACCP et M.O.C.A., et qu’ils permettent la fixation murale pour plus de
sécurité.

Le modèle H111_168, grâce à ses dimensions généreuses et sa structure robuste, est idéal pour organiser les espaces
professionnels où chaque centimètre compte.

Étagère inox 130x60x200 professionnelle, étagère inox AISI 304 à boulons, étagère alimentaire inox certifiée HACCP, étagère
avec plateaux anti-coupure, étagère cuisine industrielle en acier inox, étagère certifiée M.O.C.A.

*Images purement indicatives

*Modules supplémentaires disponibles sur demande et sur devis. La demande doit être faite au moment de la commande.

INFORMATIONS

● étagères lisses
● Hauteur 200 cm
● largeur 130 cm
● profondeur 60 cm
● Matériau acier inox 304
● Type boulon




