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Rayonnage a boulonner en acier inoxydable 4 étageres lisses
100x60xh200 cm h111 165

Etagére modulaire a boulonner 4 étagéres lisses, structure en acier inoxydable AISI 304 BA. Dimensions : L 100 x P 60 x H
200 cm. Longueur de I'étagere : 100 cm.

L'étagere en acier inoxydable H111_165 est une solution professionnelle, robuste et hautement hygiénique, congue pour
répondre aux exigences des chambres froides, cuisines industrielles, laboratoires alimentaires, environnements hospitaliers,
blanchisseries, industries chimico-pharmaceutiques et navales. Entierement fabriquée en acier inoxydable AlISI 304 BA, elle
garantit une excellente résistance a la corrosion, une hygiéne optimale et une longue durée de vie, méme dans les
environnements les plus exigeants.

Les 4 étageéres lisses sont réalisées en tdle d'épaisseur 0,8 mm, avec un profilé bordé en “C” de 30 mm, équipé d’'un rebord
écrasé anti-coupure soudé aux quatre coins. Chaque niveau est renforcé par un profil oméga sous I'étagére, assurant une
capacité de charge d’environ 125 kg avec répartition uniforme. Ces caractéristiques rendent I'étagére extrémement stable, slre
et fonctionnelle pour le stockage de matériaux dans les environnements professionnels.

Les montants au profil en “L” 35 x 35 mm, d'épaisseur 15/10, sont dotés de fentes 9x30 mm espacées tous les 20 mm,
permettant un réglage personnalisé de la hauteur des étageres. L'étagere est liviée compléte avec visserie inox @ 8x15 mm,
écrous et rondelles, ainsi que pieds en plastique pour assurer une protection optimale du sol.
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g€ par un film PVC a retirer avant utilisation, I'étagére est également prédisposée pour une fixation murale a I'aide de

H n fournies), ce qui renforce encore davantage sa stabilité. Le produit est adapté au contact direct avec les aliments
: e ®.0.C.A.), certifié HACCP selon la directive européenne et le décret |égislatif 81/2008, et fabriqué a partir de

G fﬁgé majoritairement recyclables, dans le respect de I'environnement.
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BoHBISessez la fiabilité et I'hygiene de I'acier inoxydable pour votre activité professionnelle. Commandez des maintenant I'étagére
@adfigiide 165 ou demandez un devis personnalisé pour des achats en grande guantité.
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mttaMatériau . Acier inoxydable AISI 304 BA, finition brillante

degteter o

wm?i%l_mensmns L 100 x P 60 x H 200 cm

M’nie§).’€0mbre d’'étageres : 4 étageres lisses

BBeres g naisseur des étageres : 0,8 mm (8/10)
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a Structure des étagéres : Profil en “C” hauteur 30 mm, double pli écrasé soudé anti-coupure

la , i
COVF%g‘éﬁ:geﬁ(fg&tdes étagéres : Renfort en oméga sous I'étagéere

Lgs .é&BQFQE Qﬁra%@g?ﬁakﬁ%il@ﬁg%m QSM%'%WQQH%%H@%? et le plus durable pour les environnements professionnels
necsyiiank des oERRS SlPYSedygiRne AARERIRRRim (15/10)

Si voUSSSR AERHIIRMARS MRV B ISR flexible, optez pour un modéle a boulons qui garantit stabilité et
regléqﬁgrﬁggéa:ggrggulons —vis inox @ 8x15 mm avec écrou et rondelle

Assgrg%%ﬁ@ HM%% :df’a{f’é%iﬁ&%%%r{?&ﬁﬁi%%ﬁBS%T?HEHE‘?%\ nettoyer et renforcés.

Pieds terminaux : En plastique

th”g t‘ilb%u‘é)%g?rfﬁ’i% gggg}orEHe@P% %Or%rﬂ?(asr@v%%guptil%a Focnret |égislatif 81/2008) ainsi que la capacité de charge en fonction de

Compatibilité alimentaire : Conforme M.O.C.A.
[ ]

Normes : Conforme HACCP et au décret législatif 81/2008

Etageére inox 100)(60%\?&? professionnelle, étagére en acier inoxydable AISI 304 a boulons, rayonnage inox HACCP
labor Sk ¥ Dbréttbide 4 niveaux, étagére cuisine industrielle inox, rayonnage alimentaire certifié M.O.C.A.
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*Modules supplémentaires disponibles sur demande et devis préalable. La demande doit étre faite au moment de la commande.

INFORMATIONS

e étageres lisses

e Hauteur 200 cm

e largeur 100 cm

e profondeur 60 cm

o Matériau acier inox 304
e Type boulon
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Rayonnage a boulonner en acier inoxydable 4 étagéres lisses 100x60xh200

ELEMENTD BASE A BLULLONE

4 RIPLAHI LISCI
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Rayonnage a boulonner
en acier inoxydable

4 etagéres lisses
100x60xh200 cm h111_165

Ripiani: lisci

Hauteur: 200 cm

Largeur: 100 cm
Profondeur: 60 cm
Materiau: Acciaio inox 304
Type: boulon



