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Etagère à boulonner en acier inoxydable 4 étagères lisses
60x60xh200 h111_161

Étagère modulaire à boulons avec 4 étagères pleines, structure en acier inoxydable AISI 304 BA. Dimensions : L 60 x P 60 x H
200 cm. Longueur des étagères : 60 cm.

L’étagère en acier inoxydable Cod. H111_161 est une solution professionnelle et hygiénique, idéale pour l’organisation
ordonnée et sécurisée d’environnements techniques tels que les chambres froides, cuisines industrielles, laboratoires
alimentaires, pharmaceutiques, hospitaliers et navals. Fabriquée entièrement en acier inox AISI 304 BA de premier choix, cette
étagère garantit une excellente résistance à la corrosion, un haut niveau d’hygiène et une facilité de nettoyage.

Les 4 étagères pleines en tôle inox d’une épaisseur de 8/10 sont renforcées par un profil oméga sous étagère, assurant une
capacité de charge d’environ 125 kg par étagère (répartie uniformément). Les plateaux ont une structure en “C” d’une hauteur
de 30 mm, avec bords pliés et soudés antidéchirure aux 4 coins pour une sécurité maximale lors de l’utilisation et du nettoyage.

Les montants en “L” de 35x35 mm, avec une épaisseur de 15/10, sont équipés d’ajourages 9x30 mm tous les 20 mm,
permettant un ajustement flexible en hauteur des étagères. Le montage se fait par boulonnage, avec vis inox Ø 8x15 mm,
écrous et rondelles inclus, et pieds en plastique pour assurer la stabilité même sur des sols délicats.

Cette étagère en acier inoxydable est approuvée pour le contact alimentaire (conforme M.O.C.A.), conforme aux normes
HACCP et au Décret Législatif 81/2008, et est fabriquée avec des matériaux recyclables, répondant aux plus hauts standards
de sécurité et de durabilité. Son design modulaire permet un ancrage mural à l’aide de chevilles (non incluses).



Faites confiance à la qualité et à l’hygiène de l’acier inoxydable pour votre environnement professionnel. Commandez dès
maintenant l’étagère inox H111_161 ou demandez un devis personnalisé pour des achats en grande quantité.

Caractéristiques techniques :

●

Matériau : Acier inoxydable AISI 304 BA, finition brillante
●

Dimensions : L 60 x P 60 x H 200 cm
●

Nombre d’étagères : 4 étagères lisses
●

Structure des étagères : Profil en “C” h. 30 mm avec double pli anti-coupure
●

Épaisseur de la tôle des étagères : 0,8 mm (8/10)
●

Capacité de charge par étagère : env. 125 kg (charge uniformément répartie)
●

Montants : Profilé en “L” 35 x 35 mm, épaisseur 1,5 mm (15/10)
●

Fentes des montants : 9 x 30 mm avec un pas de 20 mm
●

Fixation des étagères : Boulons inox Ø 8x15 mm avec écrou et rondelle
●

Pieds : En plastique inclus
●

Montage : À boulonner – possibilité de fixation murale
●

Compatibilité alimentaire : Oui, conforme M.O.C.A.
●

Normes : Conforme HACCP et Décret législatif 81/2008
●

Applications : Chambres froides, cuisines, hôpitaux, laboratoires, blanchisseries, secteur naval

Avantages pour l’utilisateur :

●

Structure : robuste et durable pour une utilisation intensive.
●

Haute hygiène : grâce à l’acier inoxydable AISI 304.
●

Adapté : au contact direct avec les aliments.
●

Étagères : anti-coupures pour une sécurité maximale.
●

Modularité : flexibilité dans le positionnement des étagères.

FAQ :

●

L’étagère
est-elle
adaptée
à
une
utilisation
en
chambre
froide
?
Oui,
elle
est
fabriquée
en
acier
inoxydable
AISI
304
et
résiste
parfaitement
à
l’humidité
et
aux
basses
températures.

●

Les
étagères
sont-elles
amovibles
ou
réglables
en
hauteur
?
Oui,
les
étagères
peuvent
être
positionnées
à
la
hauteur
souhaitée
grâce
aux
fentes
présentes
sur
les
montants.

●

Quel
type
de
fixation
est
prévu
?
Le
montage
est
à
boulons
et
l’étagère
peut
également
être
fixée
au
mur
à
l’aide
de
chevilles
(non
fournies).

●

Est-elle
conforme
aux
normes
HACCP
?
Oui,
elle
est
conforme
à
la
norme
HACCP
ainsi
qu’au
décret
législatif
81/2008,
idéale
pour
les
environnements
soumis
à
des
contrôles
d’hygiène
stricts.

●

Un
entretien
particulier
est-il
nécessaire
?
Non,
le
nettoyage
est
facile
avec
des
détergents
neutres.
Il
est
recommandé
de
retirer
le
film
protecteur
en
PVC
avant
utilisation.

Mini guide d’achat :

Choisir une étagère en acier inoxydable AISI 304 est essentiel si vous travaillez dans des environnements où l’hygiène est une
priorité, comme les cuisines industrielles, les laboratoires ou les chambres froides.

Évaluez la structure des plateaux (pleins ou perforés), la charge maximale par étagère en fonction des besoins, ainsi que le
système de montage (à boulons ou à emboîtement).

Un modèle comme le H111_161, avec étagères renforcées à rebord, bords anti-coupure et possibilité de fixation murale, est
idéal pour les environnements où sécurité, ordre et durabilité sont essentiels.

Étagère inox 4 niveaux pleins, étagère à boulons en acier AISI 304, étagère professionnelle pour chambre froide, étagère inox
cuisine HACCP, étagère inox pour laboratoire alimentaire, étagère anti-coupure en acier inoxydable.

*Image purement indicative.

*Des modules supplémentaires pour des configurations plus grandes et personnalisées sont disponibles sur demande et sur
devis. La demande doit être faite au moment de la commande.

INFORMATIONS

● étagères lisses
● Hauteur 200 cm
● largeur 60 cm
● profondeur 60 cm
● Matériau acier inox 304
● Type boulon




