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Etagére a boulonner en acier inoxydable 4 étagéres a fente
200x50xh200 h111 160

Etagére modulaire & boulons avec 4 étagéres perforées, structure en acier inoxydable AISI 304. Dimensions : L 200 x P 50 x H
200 cm. Longueur des plateaux : 200 cm.

L'étagere en inox a boulons H111_160 représente le choix idéal pour ceux qui ont besoin d’'une structure robuste, hygiénique et
modulaire dans des environnements hautement professionnels tels que les laboratoires alimentaires, les chambres froides, les
hépitaux, les pharmacies, les blanchisseries industrielles, et les secteurs chimico-pharmaceutiques. Entiérement construite en
acier inoxydable AlISI 304 BA de premier choix, elle est congue pour garantir une résistance a la corrosion, une durabilité dans
le temps et une hygiéne maximale, méme dans les environnements les plus critiques.

Equipée de 4 étagéres perforées 9x32 mm, profilées en forme de "C" (hauteur 30 mm), chacune avec double pli écrasé
anti-coupure, soudées aux 4 coins et renforcées par une nervure oméga inférieure, cette étagére offre une capacité de charge
d’environ 125 kg par niveau (charge uniformément répartie). Les perforations favorisent la circulation de I'air et le drainage,
essentiels pour éviter les stagnations et contaminations, ce qui rend ce modeéle particulierement adapté a une utilisation
alimentaire et sanitaire.

Les montants en forme de “L” de 35x35 mm, avec une épaisseur de 15/10, sont dotés de fentes de 9x30 mm espacées tous les
20 mm, permettant ainsi de régler la hauteur des étagéres selon les besoins. Les pieds en plastique assurent une isolation par
rapport au sol, tandis que la structure est fournie démontée, avec toute la visserie inox 8x15 mm avec écrous et rondelles
incluse. Elle est également prédisposée pour une fixation murale a I'aide de chevilles (non incluses), afin de garantir une
sécurité opérationnelle accrue.



produit est certifié€ MOCA, conforme a la réglementation HACCP et au décret Iégislatif italien 81/2008, et est fabriqué avec
Matériaux recyclables, preuve de l'attention portée a I'environnement et a la sécurité du client.
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@O ptimisez votre espace de travail avec une étagére en inox s(re, résistante et hygiénigue. Commandez dés maintenant
[wtitdagere inox H111 160 ou contactez-nous pour un devis personnalisé sur les commandes en grande quantité.
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Aalsistiques techniques :

fftementation

fe@{lﬁé%rtigu : acier inoxydable AISI 304 BA

amziron.n
A Rition : brillante, avec film de protection en PVC (a retirer)
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fisctive Ftageéres : 4 perforées 9x32 mm, profilées en "C" de 30 mm de hauteur, épaisseur 0,8 mm
SPEUSMRenforts : omega sous tablette

Capacité par étagere : env. 125 kg avec charge uniformément répartie

Mini gMS’e‘%‘EEHa‘“t”. EEHcﬁéﬁfhE“e’laSB?éSSFo%%s?omi|8‘fﬁ$pf|‘%{l‘}8 %Qe)\(/%?umetwgt@%apIg]%nfiguration et les certifications.
L’ac'le,':gg%q%tgpbégébﬁgé} WQ%§%|§§@¥EWSF}8H§&Q hla)é%gye la résistance a I’humidité et la facilité de nettoyage
S.

sont essentie
Pieds : en plastique, terminaux

Les'ér@g‘ Esggeﬂ\glrg%% Barfaites pour favoriser la circulation de I'air et un séchage rapide. Si I'étagére est destinée a une
utiligation intensive, verifiez Ia présence de renforts structurels, de pieds en plastique et d’'une boulonnerie en inox.

Fixation murale : prédisposé (chevilles non incluses)
La ﬁoaiﬁ@ﬁé&%ix@iga@%g} ﬁg@afgﬁ;nité aux normes HACCP et MOCA complétent les critéres de choix pour un produit
fiablg et aurable.” -

Certifications : MOCA, HACCP, D.Lgs. 81/2008

Matériaux : en grande partie recyclables

Etagére inox 4 niveaux perforés 200x50x200, rayonnage inox professionnel AISI 304, étagére certifiée MOCA HACCP, étagére
inox pour chambres froides et laboratoires, étagére inox antidéchirure avec plateaux renforcés, étagére inox réglable pour
usage alimentaire.

Avantages pour l'utilisateur :

*lme;gXS'btﬂl%'k%%mREﬁﬁeglﬁlggéce aux étagéres perforées.

Haute résistance : a la corrosion, méme en milieu humide.

’;Itl gégﬁlﬁéﬁEég?%@%é@a%:@é%g&fﬁgg@%%%it\gtsj’edlzscg]naﬂ:ﬁ% :upplémentaires pour créer des configurations plus grandes

Sécurité : d'utilisation grace aux bords anti-coupure et pieds isolants.

| N - Eldxibifitd, :Tdt (sadé=grace aux étagéres réglables en hauteur.

e étageres perforées
e Hauteur 200 cm
largeur 200 cm
FAQ ‘profondeur 50 cm
e Matériau acier inox 304
e Type boulon
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Etagére a boulonner

en acier inoxydable

4 etagéres a

fente 200x50xh200 h111_160

Ripiani: forati

Hauteur: 200 cm

Largeur: 200 cm
Profondeur: 50 cm
Materiau: Acciaio inox 304
Type: boulon



