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Etagère à boulonner en acier inoxydable 4 étagères à fentes
180x50xh200 h111_159

Étagère modulaire à boulons avec 4 étagères perforées, structure en acier inox AISI 304. Dimensions : L 180 x P 50 x H 200
cm. Longueur de l’étagère : 180 cm.

L'étagère modulaire H111_159 en acier inox AISI 304 représente une solution professionnelle et hygiénique pour l’organisation
des espaces dans les secteurs alimentaire, sanitaire, pharmaceutique, chimique et naval. Sa structure, entièrement réalisée en
tôle d’acier inox AISI 304 BA de premier choix, est conçue pour offrir une excellente résistance à la corrosion, une durabilité
dans le temps et une hygiène maximale, même dans des environnements particulièrement humides comme les chambres
froides ou les blanchisseries industrielles.

Les 4 étagères perforées 9x32 mm sont fabriquées avec une technologie profilée en “C” (hauteur 30 mm), dotées d’un double
pli anti-coupure et de soudures aux angles, assurant ainsi la sécurité d’utilisation et la solidité structurelle. Chaque étagère
dispose d’un renfort en oméga en partie inférieure, permettant une capacité de charge d’environ 125 kg avec une répartition
uniforme. Les perforations favorisent la ventilation et l’égouttage, des caractéristiques indispensables pour une bonne
conservation des objets et un séchage rapide.

Les montants en “L” 35x35 mm, avec une épaisseur de 1,5 mm, sont équipés d’ajourages 9x30 mm espacés de 20 mm,
permettant le réglage en hauteur des étagères. L’équipement comprend également des pieds en plastique, des boulons inox
8x15 mm avec écrou et rondelle, ainsi qu’un film de protection en PVC, à retirer avant l’utilisation. L’étagère est prédisposée
pour une fixation murale au moyen de chevilles (non incluses), offrant une stabilité supplémentaire dans les environnements de
travail dynamiques.



Le produit est certifié MOCA, conforme à la directive européenne HACCP et au Décret législatif italien 81/2008, et est
majoritairement composé de matériaux recyclables, pour un achat sûr, responsable et conforme aux normes européennes.

Organisez vos espaces de travail de manière hygiénique, robuste et certifiée. Commandez l’étagère inox H111_159 ou
contactez-nous pour recevoir une offre personnalisée pour des fournitures en grande quantité.

Caractéristiques techniques :

●

Structure : acier inox AISI 304 BA, finition brillante
●

Étagères : 4 ajourées 9x32 mm, profilées en “C” hauteur 30 mm, épaisseur 0,8 mm
●

Renfort : profil oméga sous les étagères
●

Capacité de charge des étagères : environ 125 kg (charge uniformément répartie)
●

Montants : en “L” 35x35 mm, épaisseur 15/10, avec ajourages 9x30 mm tous les 20 mm
●

Boulons de montage : inox 8x15 mm avec écrou et rondelle (inclus)
●

Fixation murale : prédisposée (chevilles non incluses)
●

Pieds : terminaux en plastique
●

Montage : livré démonté
●

Protection : film PVC à retirer avant l’utilisation
●

Dimensions : L 180 x P 50 x H 200 cm
●

Certifications : MOCA – HACCP – D.Lgs. 81/2008
●

Matériaux : en grande partie recyclables

Avantages pour l’utilisateur :

●

Favorise : la ventilation et l’hygiène grâce aux étagères ajourées.
●

Excellente : résistance à la corrosion dans les environnements humides.
●

Étagères : réglables en hauteur grâce au système d’ajourages.
●

Facilité : de nettoyage grâce à la finition brillante en acier inoxydable.
●

Structure : solide et sûre avec bords anti-coupure.

FAQ :

●

L’étagère
peut-elle
être
utilisée
dans
les
cuisines
industrielles
?
Oui,
elle
est
conforme
aux
normes
MOCA
et
HACCP,
donc
parfaitement
adaptée
à
une
utilisation
en
cuisine
et
au
contact
direct
avec
les
aliments.

●

Les
étagères
sont-elles
fixes
ou
réglables
?
Les
étagères
sont
entièrement
réglables
en
hauteur
grâce
aux
fentes
présentes
sur
les
montants.

●

Est-elle
adaptée
aux
chambres
froides
?
Absolument,
l’acier
inoxydable
AISI
304
offre
une
excellente
résistance
à
l’humidité
et
à
la
corrosion.

●

Faut-il
un
équipement
spécial
pour
le
montage
?
Non,
l’étagère
est
fournie
avec
toute
la
visserie
nécessaire.
Une
simple
clé
standard
suffit.

●

Puis-je
la
fixer
au
mur
?
Oui,
elle
est
prévue
pour
une
fixation
murale
à
l’aide
de
chevilles
(non
incluses
dans
le
kit).

Mini guide d’achat : Lors du choix d’une étagère pour des environnements professionnels, il est essentiel d’opter pour des
matériaux certifiés et résistants à la corrosion, comme l’acier inoxydable AISI 304.

Pour les milieux humides ou sanitaires, privilégier des étagères perforées améliore l’hygiène et la ventilation.

La présence de bords anti-coupures, de plateaux renforcés et de pieds isolants garantit sécurité et durabilité. La modularité et la
réglabilité en hauteur des étagères permettent une configuration sur mesure.

Le modèle H111_159 répond à tous ces critères, ce qui en fait un choix idéal pour les environnements professionnels
exigeants.

Étagère inox 4 niveaux perforés 180x50x200, étagère professionnelle en acier inoxydable AISI 304, étagère pour cuisines et
laboratoires alimentaires, étagère inox certifiée MOCA HACCP, étagère inox pour chambres froides, mobilier inox pour
environnements sanitaires.

*Images purement indicatives

*Des modules supplémentaires pour des configurations plus grandes et personnalisées peuvent être achetés sur demande et
sur devis. La demande doit être faite au moment de la commande.

INFORMATIONS

● étagères perforées
● Hauteur 200 cm
● largeur 180 cm
● profondeur 50 cm
● Matériau acier inox 304
● Type boulon




