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Etagére inox a boulons 4 étageéres lisses 140x50xH180 cm
h11l 145

Etagére modulaire a boulons avec 4 étagéres lisses, structure en inox AlSI 304. Dimensions : L 140 x P 50 x H 180
cm. Longueur de I'étagére : 140 cm.

L'étagére a boulons en acier inoxydable H111 145 est une structure professionnelle congue pour les environnements ou
I'hygiéne, la robustesse et la sécurité sont essentielles. Sa construction entierement en acier inox AISI 304 BA de premiére
gualité, avec une finition brillante, la rend idéale pour une utilisation dans les chambres froides, laboratoires alimentaires,
blanchisseries industrielles, établissements hospitaliers, secteurs pharmaceutiques et navals.

Le produit est composé de 4 étageres lisses profilées en "C" de 30 mm, avec un double pli écrasé anti-coupure, soudées aux
quatre coins. La tdle a une épaisseur nominale de 0,8 mm, et chaque étagére est équipée d'un renfort oméga sous le plateau,
garantissant une capacité de charge d’environ 125 kg, avec une charge uniformément répartie. Cela permet le stockage
sécurisé de matériaux lourds en toute tranquillité.

Les montants en “L” de 35x35 mm, d'une épaisseur de 1,5 mm, sont percés avec des fentes de 9x30 mm tous les 20 mm,
permettant de régler la hauteur des étagéres en fonction des besoins opérationnels. L’ensemble de la structure est modulaire et
démontable, avec un systéeme de montage a boulons en inox (boulons 8x15 mm avec rondelles et écrous inclus), simple et sdr.
Les pieds terminaux en plastique proteégent les surfaces et assurent une bonne stabilité.

Le produit est prévu pour une fixation murale a I'aide de chevilles (non incluses), ce qui augmente la stabilité globale dans les
environnements soumis a des manipulations fréquentes. Tous les composants sont protégés par un film PVC, a retirer avant
utilisation, pour préserver la finition pendant le transport.
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divecilles Capacité de charge : environ 125 kg par étagére (charge uniformément répartie)
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lasluses. Montants : en “L” 35x35 mm, épaisseur 1,5 mm, avec fentes 9x30 mm tous les 20 mm
aliments.
Assemblage par boulons : inox 8x15 mm avec rondelles et écrous (inclus)

~ Pieds : embouts terminaux en plastique L ] ] . . o
Mini,guide d’achat : Lorsque vous choisissez une étagére professionnelle pour des environnements alimentaires, sanitaires ou

industrigdstidreatgssentisbdiapienpomesnAtivcliusesyn acier inoxydable AISI 304, afin de garantir une résistance a la corrosion,
unedhygiene certifiée, une facilité de nettoyage et une conformité aux normes.
Montage : livré démonté, assemblage simple

L'étageretetiibh 1finasiierwe tretiorexmnedulaisatuste, adaptée au stockage intensif, et une configuration flexible grace au
montage par boulonnage. Idéale pour ceux qui recherchent une solution fiable, conforme et durable dans le temps.
Dimensions : L 140 x P 50 x H 180 cm

Certifications : HACCP, D.Lgs 81/2008, MOCA

Etagémd@é@mipm@@a@]b@ox a boulons, étagere en acier inox AlSI 304, étagére pour chambres froides, étagére HACCP en
acier inox, mobilier inox pour laboratoire alimentaire, étagére inox pour environnements sanitaires.

Avantages pour l'utilisateur :
*Images purement indicatives

Etagéres : & haute capacité de charge avec renfort pour un usage intensif. 3 ) ,
*|| egt possible d’acheter, sur demande et’sur devis, des modules supplémentaires pour créer des configurations plus grandes
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Réglage : facile des étagéres grace aux fentes tous les 20 mm.

Hygiéne maximale : avec acier inox BA et bords anti-coupure.

INFORMATIONS

Montage : simple, avec kit inclus et prédisposition pour fixation murale.

e étageres lisses
e Hauteur 180 cm
e largeur 140 cm
FAQ :profondeur 50 cm
e Matériau acier inox 304
e Type boulon
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Etagére inox a boulons 4 étagéres lisses 140x50xH180 cm h111_145

ELEMENTD BASE A BLULLONE

4 RIPLAHI LISCI
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Etagére inox a

boulons 4 étagéres
lisses 140x50xH180 cm
h111_145

Ripiani: lisci

Hauteur: 180 cm

Largeur: 140 cm
Profondeur: 50 cm
Materiau: Acciaio inox 304
Type: boulon



