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Étagère inox à boulons 4 étagères lisses 110x50xH180 cm
h111_142

Étagère modulaire à boulons avec 4 étagères lisses, structure en inox AISI 304. Dimensions : L 110 x P 50 x H 180
cm. Longueur de l’étagère : 110 cm.

L’étagère modulaire en acier inoxydable AISI 304 H111_142 est une solution hautement hygiénique, robuste et polyvalente,
conçue pour les environnements professionnels où la résistance à la corrosion, la facilité de nettoyage et la grande capacité de
charge sont des exigences incontournables. Elle est parfaitement adaptée à une utilisation dans les chambres froides,
laboratoires alimentaires, établissements hospitaliers, blanchisseries industrielles, secteurs chimique et pharmaceutique, ainsi
que dans l’industrie navale.

Entièrement fabriquée en tôle d’acier inox AISI 304 BA de première qualité, avec une finition brillante, l’étagère est protégée par
un film PVC à retirer avant utilisation, garantissant l’intégrité de la surface pendant le transport et le montage.

Il dispose de 4 étagères lisses profilées en “C” de 30 mm de hauteur, soudées aux quatre coins, avec bords anti-coupure et une
épaisseur nominale de tôle de 0,8 mm. Chaque étagère est équipée d’un profil oméga de renfort sous le plateau, garantissant
une capacité de charge d’environ 125 kg, idéale pour le stockage sécurisé d’aliments, d’ustensiles ou de matériel sanitaire.

Les montants en “L” de 35x35 mm, d’une épaisseur nominale de 1,5 mm, sont munis de fentes de 9x30 mm espacées tous les
20 mm, permettant un réglage précis de la hauteur des étagères. Le montage est simple grâce à une assemblage par boulons
en inox (boulons, écrous et rondelles inclus), tandis que les pieds en plastique assurent stabilité et isolation du sol.



L’étagère H111_142 est également prévue pour une fixation murale à l’aide de chevilles (non incluses), et est conforme aux
normes HACCP, au décret législatif 81/2008, ainsi qu’aux règlements MOCA pour le contact direct avec les aliments. Fabriquée
avec des matériaux recyclables, elle associe solidité structurelle et design professionnel, avec l’avantage d’être entièrement
démontable et reconfigurable.

Commandez dès maintenant l’étagère inox H111_142 pour optimiser l’organisation de vos espaces professionnels.
Contactez-nous pour obtenir un devis personnalisé pour des fournitures multiples ou des configurations sur mesure.

Caractéristiques techniques :

●

Structure : acier inoxydable AISI 304 BA, finition brillante
●

Étagères : 4 lisses, profilées en "C", h 30 mm, tôle épaisseur 0,8 mm
●

Renforts : profil oméga sous les étagères pour les grandes profondeurs
●

Capacité de charge : 125 kg par étagère (charge uniformément répartie)
●

Montants : en "L", 35x35 mm, épaisseur 1,5 mm, fentes 9x30 mm tous les 20 mm
●

Assemblage par boulons : vis inox 8x15 mm avec rondelles et écrous (inclus)
●

Pieds : embouts terminaux en plastique
●

Fixation murale : prévue (chevilles non incluses)
●

Dimensions : L 110 x P 50 x H 180 cm
●

Montage : livré démonté, facile à assembler
●

Protection de surface : film PVC amovible
●

Normes : conforme aux normes HACCP, D.Lgs 81/2008, certification MOCA

Avantages pour l’utilisateur :

●

Structure : stable et renforcée avec une excellente capacité de charge.
●

Matériau : très hygiénique, facile à nettoyer et résistant à la corrosion.
●

Réglage : flexible des étagères tous les 20 mm.
●

Bords : anti-coupure pour une utilisation sécurisée même dans les environnements sanitaires.
●

Montage : simple grâce aux accessoires inclus et à la prédisposition pour la fixation murale.

FAQ :

●

Le
produit
est-il
certifié
pour
le
contact
alimentaire
?
Oui,
il
est
certifié
MOCA
et
conforme
aux
normes
HACCP
pour
un
usage
en
contact
direct
avec
les
aliments.

●

Quel
poids
chaque
étagère
peut-elle
supporter
?
Chaque
étagère
peut
supporter
environ
125
kg,
à
condition
que
la
charge
soit
répartie
uniformément.

●

Les
étagères
sont-elles
réglables
en
hauteur
?
Oui,
la
hauteur
est
réglable
grâce
aux
fentes
présentes
sur
les
montants
tous
les
20
mm.

●

L’étagère
est-elle
livrée
montée
?
Non,
elle
est
livrée
démontée,
mais
le
montage
est
simple
grâce
à
l’assemblage
par
boulons
avec
kit
inclus.

●

Est-elle
adaptée
aux
environnements
humides
ou
aux
chambres
froides
?
Absolument,
l’acier
inoxydable
AISI
304
garantit
une
excellente
résistance
à
la
corrosion,
même
dans
les
environnements
froids
et
humides.

Mini guide d’achat : Si vous travaillez dans les secteurs alimentaire, hospitalier ou pharmaceutique, il est essentiel de choisir
des étagères en acier inoxydable AISI 304, car elles garantissent une hygiène maximale, une grande résistance et une
conformité totale aux normes.

L’étagère H111_142 est idéale pour ceux qui ont besoin d’une structure robuste et modulaire, avec étagères à haute capacité
de charge, résistance à l’humidité et facilité de nettoyage.

Le montage par boulons représente également une solution stable et durable, adaptable à différentes configurations.

Étagère inox à boulons, étagère en acier inox AISI 304, étagère pour chambres froides, étagère modulaire pour laboratoires,
mobilier inox professionnel, étagère HACCP en acier inox.

*Images purement indicatives.

*Il est possible d’acheter, sur demande et sur devis, des modules supplémentaires pour créer des configurations plus grandes
et personnalisées. La demande doit être effectuée au moment de la commande.

INFORMATIONS

● étagères lisses
● Hauteur 180 cm
● largeur 110 cm
● profondeur 50 cm
● Matériau acier inox 304
● Type boulon




