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Etagére inox & boulons 4 étageéres lisses 80x50xh180 cm
h111 139

Etagére modulaire & boulons 4 étagéres lisses en inox AlSI 304. Dimensions: L 80 x P 50 x H 180 cm. Longueur de I'étagére :
80 cm.

L'étagére modulaire en acier inoxydable H111 139 est une solution professionnelle idéale pour les environnements ou
I'hygiéne, la résistance et la durabilité sont essentielles. Congue pour une utilisation dans les chambres froides, laboratoires
alimentaires, blanchisseries industrielles, environnements hospitaliers, pharmaceutiques et navals, elle est entierement
fabriquée en tble d’acier inoxydable AlISI 304 de premiére qualité, avec une finition brillante et protégée par un film PVC a retirer
avant utilisation.

L'étagere est composée de 4 plateaux lisses profilés en “C”, d’'une hauteur de 30 mm, réalisés en tole de 0,8 mm d’épaisseur.
Les bords anti-coupure et les soudures aux quatre coins assurent une sécurité et une robustesse maximales. Chaque plateau
est renforcé par un profil oméga sous le plateau pour une meilleure stabilité, méme avec des profondeurs importantes. La
capacité de charge est d’environ 125 kg par étagere, a condition que la charge soit uniformément répartie.

Les montants en “L” de 35x35 mm, d'une épaisseur de 1,5 mm, sont équipés de fentes de 9x30 mm espacées de 20 mm,
permettant un réglage précis de la hauteur des étagéres. La structure est livrée démontée et se monte facilement grace a des
boulons inox de 8x15 mm avec écrous et rondelles (inclus). Des embouts en plastique sont présents a la base des montants,
assurant la stabilité et I'isolation par rapport au sol.

L'étagére est également prévue pour une fixation murale a I'aide de chevilles (non fournies), pour une sécurité renforcée. Elle
est conforme a la Directive HACCP, au décret législatif 81/2008 et fabriquée avec des matériaux recyclables. Sa résistance a la
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Em"@@ﬁmandez dés aujourd’hui I'étagere inox H111_ 139 pour garantir ordre, hygiéne et sécurité dans vos espaces professionnels.
Bieggeecdes fournitures en grande quantité ou des configurations spéciales, contactez-nous pour un devis personnalisé.
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mw@@lcture . acier inoxydable AISI 304 BA, finition brillante

AkEign ;-C-P’ﬁlragéres : 4 lisses, profilées en "C", hauteur 30 mm, téle épaisseur 0,8 mm

Won et son haut niveau d’hygiene la rendent adaptée au contact direct avec les aliments, conformément a la certification
mwbilage

mCapacité de charge : environ 125 kg par étagére (charge uniformément répartie)

%82)? Renfort : profil oméga sous I'étagére pour les grandes profondeurs
mﬁémﬁmanw : en "L" 35x35 mm, épaisseur 1,5 mm, avec fentes tous les 20 mm
E‘;g:gﬁtn Assemblage par boulons : vis inox 8x15 mm avec rondelles et écrous inclus
m Fixation murale : prévue (chevilles non incluses)
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(MOCA).Pieds : embouts en plastique
[ ]

Dimensions : L 80 x P 50 x H 180 cm

Mini’gMgﬁthﬁ;hﬁ{,ﬁé@g@ﬁ]g@\%gﬁm&]j@%ﬁq@g‘%gl%mgg%l'@@xydable pour un environnement professionnel, gardez
toujQurs a I'esprit les criteres essentiels : Te materiau (I'AlISI 304 est le plus adapté aux environnements alimentaires et

sanitapsaik R0 OEaaare Boblansifsseiisfite et adaptabilité), la capacité de charge, la modularité et la conformité aux
norrges.

Normes : conforme HACCP, D.Lgs 81/2008, certification MOCA

L'étagere H111_139 se distingue par sa robustesse, son hygiéne certifiée, sa facilité d'installation et sa structure durable dans
iemRsesp o |atifsatearfaite pour tout besoin de stockage dans des environnements critiques.

Hygiéne maximale : nettoyage facile grace a I'acier inoxydable BA.

Etadé@rm%ggg@@s} §EReREeRRF Bl dpere Y R04u SagBredH Qfgraignnelle pour chambres froides, étagere HACCP pour

laboyatoires alimentaires, mobilier inox pour blanchisseries industrielles; étagére inox pour hdpitaux.
Sécurité d'utilisation : avec bords anti-coupure et possibilité de fixation murale.

Structure stable : et réglable en hauteur.

*|még%ﬁ’té{68“%@qi%m%3avec les composants inclus.

*|| est possible d’acheter, sur demande et sur devis, des modules supplémentaires pour créer des configurations plus grandes
et personnalisées. La demande doit étre faite au moment de la commande.

FAQ :
INFORMATIONS

e étageres lisses

e Hauteur 180 cm

e largeur 80 cm

e profondeur 50 cm

o Matériau acier inox 304
e Type boulon
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Etagére inox a boulons 4 étagéres lisses 80x50xh180 cm h111_139

ELEMENTD BASE A BLULLONE

4 RIPLAHI LISCI
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Etagére inox a
boulons 4 étagéres
lisses 80x50xh180 cm
h111_139

Ripiani: lisci

Hauteur: 180 cm

Largeur: 80 cm
Profondeur: 50 cm
Materiau: Acciaio inox 304
Type: boulon



