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Plaque de bain-marie de comptoir avec 2 récipients GN 1/2
h11022

Plaque professionnelle de bain-marie en acier inoxydable. Capacité 2 x GN 1/2 ou 1 x GN 1/1. Puissance 1200 W.

Le chauffe-plats professionnel à deux compartiments est indispensable pour votre restaurant, hôtel, épicerie et tout type de
gastronomie car il facilite et améliore en même temps votre travail avec une extrême simplicité : vos plats seront présentés à
vos invités comme s'ils venaient d'être cuits, même s'ils ont été préparés à l'avance, et vous pourrez servir vos aliments en les
présentant comme s'ils venaient d'être cuits.

Sa composition en acier inoxydable assure une hygiène et une durabilité maximales, car cet alliage garantit toutes les
propriétés mécaniques de l'acier, tandis que le chrome crée un film protecteur sur la surface, la protégeant ainsi de la corrosion.
Un appareil en acier inoxydable est très résistant à l'usure et aux intempéries, ainsi qu'au feu et aux très basses températures,
et il ne dégage pas de fumées toxiques. L'acier inoxydable est également considéré comme l'excellence des matériaux non
polluants car il est recyclable et recyclé à l'infini. Le produit est très sûr et répond aux normes en vigueur et aux directives CE en
la matière avec un certificat de garantie.

Caractéristiques techniques :

● Matériau : acier inoxydable
● Capacité : 1 GN 1/1 - 150 mm de profondeur
● 2 bacs GN 1/2 avec couvercle inclus
● Interrupteur marche/arrêt
● Thermostat à 5 niveaux de température de 0° à 90°C
● Thermostat de sécurité en cas de surchauffe
● Puissance : 1200 W / 230 V
● Dimensions : L 338 x P 540 x H 248 mm
● Poids : 10.3 Kg

INFORMATIONS

● Hauteur en mm 248.0000
● Largeur en mm  338.0000
● Profondeur en mm 540.0000
● Type sans robinet
● Fonctionnement à bain-marie



● Numero vasche/pentole 1


