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Réchaud Bain-marie avec robinet de vidange gn1/1 h11021

Réchaud bain-marie en acier inoxydable avec robinet de vidange. Capacité GN 1/1 et thermostat de sécurité anti-surchauffe.

La plaque de cuisson professionnelle pour bain-marie est un équipement indispensable et crucial pour tout service de
restauration, restaurant, diner, épicerie et tout type de gastronomie. Elle est l'élément clé d'une présentation parfaite de votre
plat et vous permet d'offrir la nourriture telle qu'elle est présentée dans la casserole en utilisant toutes ses qualités. Dans les
services de restauration, il permet de préparer des plats à l'avance et de les présenter aux convives comme s'ils étaient
fraîchement sortis du four. Construit entièrement en acier inoxydable, un matériau qui combine les capacités mécaniques de
l'acier (notamment une grande résistance au feu, l'absence de fumées nocives et des températures très basses, ainsi qu'une
grande résistance à l'usure et aux intempéries) avec la caractéristique la plus importante du chrome, qui crée un film protecteur
sur la surface du produit et le rend absolument inattaquable par la corrosion. En outre, l'acier inoxydable est considéré comme
le matériau le moins polluant par excellence, car il est recyclable et recyclé à l'infini.

Le produit est parfaitement conforme aux normes en vigueur et aux directives de la CE en la matière.

Caractéristiques techniques :

● Matériau : acier inoxydable
● Avec robinet de vidange
● Thermostat à 5 niveaux de température de 40° à 90°.
● Capacité : GN 1/1 - profondeur 150 mm (selon la classification Gastronorm, qui indique les dimensions extérieures du

récipient utilisé dans les cuisines professionnelles. Le format de base appelé GN 1/1 correspond en fait à 530 x 325 mm)
● Thermostat de sécurité en cas de surchauffe
● Puissance : 1200 W / 230 V
● Dimensions : L.340 x P.578 x H.246 mm
● Poids : 8,10 KG

INFORMATIONS

● Hauteur en mm 246.0000
● Largeur en mm  340.0000
● Profondeur en mm 578.0000
● Type avec robinet
● Fonctionnement à bain-marie
● Numero vasche/pentole 1




