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Distributeur réfrigéré pour lait froid h1005_15

Distributeur réfrigéré pour lait froid avec une capacité de 10 litres, en acier inox 18/10 AISI 304 poli. Dimensions : 27 x 39 x h.
70 cm. Refroidissement : par plaque eutectique (non incluse).

Le distributeur réfrigéré pour lait froid h1005_15 est conçu avec une structure en acier inoxydable 18/10 – AISI 304, finement
polie effet miroir pour garantir longévité et nettoyage facile.

Sa capacité de 10 litres le rend idéal pour une utilisation professionnelle et continue dans les environnements les plus
exigeants. Le système de refroidissement utilise une plaque eutectique (non incluse dans la fourniture), qui permet de maintenir
le lait frais plus longtemps sans en altérer les caractéristiques organoleptiques.

Grâce à son design élégant et raffiné, ce distributeur s’intègre avec style dans les hôtels de luxe et les établissements 4 et 5
étoiles, en offrant un service efficace et haut de gamme.

Qu’attendez-vous ? Achetez dès maintenant le distributeur réfrigéré pour lait froid h1005_15 et offrez à votre hôtel de prestige
un produit fiable au design exclusif !

Caractéristiques techniques :



●

Dimensions : 27 x 39 x h. 70 cm
●

Typologie : pour lait froid
●

Capacité : 10 litres
●

Refroidissement : avec plaque eutectique (non incluse)
●

Matériau de la structure : acier inox 18/10 - AISI 304 poli
●

Idéal pour : hôtels de luxe et établissements 4 et 5 étoiles

Avantages pour l’utilisateur :

●

Durabilité : Structure en acier inox résistante et facile à nettoyer.
●

Fraîcheur : Refroidissement efficace avec plaque eutectique.
●

Grande capacité : 10 litres pour un service prolongé.
●

Esthétique : Design élégant pour les environnements haut de gamme.
●

Praticité : Dimensions compactes pour une installation facile.

FAQ :

1. Quelle est la capacité du distributeur ? Il a une capacité de 10 litres, idéale pour une utilisation professionnelle.

2. Quel type de refroidissement utilise-t-il ? Il utilise une plaque eutectique pour garder le lait frais ; la plaque n’est pas incluse.

3. Quel est le matériau de la structure ? La structure est en acier inox 18/10 avec une finition polie.

4. Où est-il recommandé d’utiliser ce distributeur ? Il est idéal pour les hôtels de luxe et les établissements 4 et 5 étoiles.

5. Quelles sont les dimensions du distributeur ? Il mesure 27 x 39 x h. 70 cm, adapté aux espaces professionnels.

Mini guide d’achat : Choisissez un distributeur réfrigéré pour lait froid avec une structure en acier inox 18/10 pour garantir un
produit résistant et hygiénique. Le système de refroidissement par plaque eutectique conserve la fraîcheur du lait sans en
altérer le goût. Sa capacité de 10 litres est parfaite pour un service professionnel dans les hôtels de luxe et les établissements 4
et 5 étoiles. Son design élégant et compact s’adapte à tout environnement haut de gamme, alliant fonctionnalité et style.

Distributeur de lait réfrigéré, distributeur de lait en inox, distributeur de lait 10 litres, distributeur de lait pour hôtel, distributeur de
lait professionnel, distributeur de lait raffiné.

*Image purement indicative.

INFORMATIONS

● Capacité 1 x 10 L
● temperatura_regolabile no
● avantages avec robinet




