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Tosteur professionnel en acier inox h09156

Grille-pain continu avec structure en acier inoxydable et tapis de grillage rotatif. Chambre de cuisson avec isolation
thermique. Puissance: 1300 W. 

Grille-pain à cycle continu idéal pour griller du pain dans les hôtels, restaurants, chambres d’hôtes, centres de villégiature,
sandwicheries et pubs. Structure robuste en acier inoxydable avec tapis de grillage rotatif et chambre de cuisson avec isolation
thermique. La sortie du pain grillé peut être frontale ou postérieure selon les besoins de l’opérateur.

Caractéristiques techniques:

● Structure en acier inoxydable
● Tapis de grillage pivotant en acier inoxydable
● Régulateur de vitesse de glissement tapis de cuisson électronique
● Sortie de pain grillé avant ou arrière
● Puissance : 1300 W
● Alimentation : 220-240V / 1 N / 50-60 Hz
● Dimension du tapis de cuisson : 180 mm
● Temps de cuisson : 90-340"
● Production horaire : 50-150 tranches
● Dimensions : 340x690xh.400 mm
● Poids net : 14 Kg
● Poids brut : 16 kg

INFORMATIONS

● Type à bande
● Production horaire 150 tranches
● avantages sortie du pain avant et arrière
● garantie 1 an


