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Grille-pain professionnel à 4 pinces en acier inox h2311

Grille-pain avec des pinces à usage professionnel. Solide et durable et construit pour durer. Fours indépendants.

Grille-pain professionnel idéal pour les sandwichs et les tranches de pain. Le produit est fabriqué en Italie et est entièrement en
acier inoxydable, un matériau non seulement beau à regarder, mais robuste et durable qui garantit : nettoyage facile, résistance
aux rayures et aux chocs et hygiène. Equipé de 4 pinces qui vous permettent de griller simultanément 4 tranches de pain ou
sandwiches. Les fours sont indépendants, ce qui signifie que, pour économiser l’électricité, vous pouvez allumer un seul four à
la fois, de manière pratique et confortable grâce aux boutons soft touch. La minuterie facilite la cuisson des aliments, permettant
d’obtenir la dorure désirée, tandis que les lampes de signalisation très utiles permettent une visualisation facile des fours actifs.
Le paquet comprend les pinces chauffantes. Le tiroir à miettes est facilement lavable au lave-vaisselle et, pour faciliter le
nettoyage, les éléments chauffants sont autonettoyants.

Caractéristiques techniques:

● Idéal pour les sandwiches et les tranches de pain
● Solidité de la structure en acier inoxydable, garantie de durabilité
● Couvercle et socle brillant
● Corps en acier inoxydable brillant
● Fours verticaux indépendants
● Minuterie de réglage de 4 min. pour chaque four
● Lampes de signalisation
● Pinces robustes en acier inoxydable à usage professionnel, de grande capacité (14 x14 cm)
● Éléments chauffants longue durée avec système autonettoyant
● Tiroir à miettes lavable au lave-vaisselle
● Nouveau bouton ergonomique soft-touch
● Tension d’alimentation 230V 50 & 60hz
● Production horaire : environ 480 tranches
● Hauteur 30 cm
● Largeur 37 cm
● Profondeur 30 cm
● Produit italien

INFORMATIONS



● Type classique avec pinces
● Production horaire 480 tranches
● garantie 1 an


