Namiti S.r.l. - P. lva 06162571217 - N. Rea: 799272

H L I TY Sede leg.: Via Cortile, 16 - 80069 Vico Equense (NA)
COM Sede Op.: Corso ltalia, 192 - 80063 Piano di Sorrento (NA)

Email: vendite@holity.com / Tel. 0818087452

HOL'TY.COM

Fondeur a chocolat professionnel 9 litres h885 35

Fondeur a chocolat a sec avec cuve inox et thermostat manuel. Capacité : 9 L. Dimensions : 39,5 x 45 x H 13,5 cm.

Le fondoir a chocolat analogique H885_35 de 9 litres est une solution professionnelle concue pour les patissiers, chocolatiers et
opérateurs du secteur Ho.Re.Ca. qui recherchent un appareil fiable, compact et facile a utiliser pour la fusion du chocolat.
Grace a sa capacité supérieure, ce modeéle est idéal pour les laboratoires artisanaux et les cuisines professionnelles ayant une
production moyenne a élevée.

La structure en plastique thermo-résistant assure une excellente résistance a la chaleur, tandis que la cuve en acier inox de 9
litres, entierement amovible, permet un nettoyage simple et rapide. Le couvercle en plastique aide a conserver la chaleur et a
maintenir le chocolat a la température idéale.

Le fonctionnement est analogique et trés intuitif : le thermostat manuel permet de régler et maintenir précisément la température
souhaitée, en s’adaptant facilement a tous les types de chocolat (noir, lait, blanc). Grace a ses dimensions compactes (39,5 x
45 x h13,5 cm), ce fondoir de comptoir s'integre aisément sur n'importe quel plan de travail, optimisant I'espace sans sacrifier la
capacité opérationnelle.

Le fondoir H885_35 est le choix idéal pour ceux qui recherchent des performances fiables, une utilisation simple et une
maintenance réduite, tout en bénéficiant d’'un excellent rapport qualité-prix.

Optimisez votre production avec efficacité et simplicité. Commandez dés maintenant le fondoir H885_35 ou demandez une offre
personnalisée pour des fournitures multiples.

Caractéristiques techniques :

Capacité de la cuve : 9 litres
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Uit imensions de la cuve : 32 x 35,3 x H 10 cm
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AEensiopsmensions totales : 39,5 x 45 x H 13,5 cm
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BEelEnNsm@ilire externe : plastique thermo-résistant
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Bmitiblat Cuve et couvercle : cuve en acier inox amovible, couvercle en plastique
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Easemblélype de fonctionnement : a sec
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Baonvient Contrdle de la température : thermostat manuel analogique
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Eﬁ Alimentation : 230V — 0,65A — 50/60Hz
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pasiyaiages pour I'utilisateur :
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big es quantités de chocolat de maniere simple et efficace, un fondoir analogique de 9 litres comme le modele H885_35 est la
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Matériaux résistants, congus pour un usage professionnel quotidien.

Fondeur chocolat analogique 9 litres, fondoir chocolat professionnel, fondoir de comptoir patisserie, thermorégulateur chocolat
Ruel, cuve inox fondoir chocolat, machine fondre chocolat horeca, matériel professionnel pour chocolat.

*Image purement indicative.
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