Namiti S.r.l. - P. lva 06162571217 - N. Rea: 799272

H L I TY Sede leg.: Via Cortile, 16 - 80069 Vico Equense (NA)
COM Sede Op.: Corso ltalia, 192 - 80063 Piano di Sorrento (NA)

Email: vendite@holity.com / Tel. 0818087452

HOLITYcowm

Fondeur a chocolat analogique 6 litres h885_ 34

Fondeur a chocolat a sec avec cuve inox 6 L et thermostat manuel. Dimensions : 33 x 40 x H 13,5 cm.

Le fondoir a chocolat analogique H885_34 de 6 litres est un outil indispensable pour les patissiers, chocolatiers et
professionnels du secteur Ho.Re.Ca. a la recherche d’un appareil simple, précis et compact pour la fusion du chocolat. Idéal
pour les laboratoires artisanaux, restaurants et hotels, ce modele associe praticité et fonctionnalité, garantissant des résultats
professionnels méme sans contrdle digital.

La structure est réalisée en plastique thermo-résistant avec une finition couleur champagne, résistante a la chaleur et & l'usure
typique des environnements de travail intensifs. Le cceur de I'appareil est une cuve en acier inox de 6 litres, entierement
amovible, qui permet un nettoyage facile et une gestion hygiénique du chocolat. Le couvercle en plastique aide a maintenir une
température interne constante pendant I'utilisation.

Le fondoir analogique a fonctionnement a sec est équipé d'un thermostat manuel, permettant a I'opérateur de régler et
maintenir aisément la température optimale du chocolat, en s’adaptant parfaitement aux différentes exigences de travail.

Avec des dimensions compactes (33 x 40 x h13,5 cm), le modéle H885_ 34 est idéal pour une installation sur les plans de travalil
méme les plus restreints, sans compromettre la capacité de fusion. C’est la solution parfaite pour ceux qui recherchent fiabilité,
polyvalence et simplicité d'utilisation dans un seul appareil.

Maximisez votre productivité sans complications. Commandez dés maintenant le fondoir H885_34 ou demandez un devis pour
des commandes multiples.

Caractéristiques techniques :

[ ]
Capacité de la cuve : 6 litres
[

Dimensions de la cuve : 26,5x 32 x H 10 cm
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gréy@cl,faé@mn@lmlmgiqmel sinprecdé précelpdud8susiesdy lresaletichoiciglale pour ceux qui recherchent un appareil essentiel, simple
au €t e¥icace pour la fusion du chocolat. Sa capacité de 6 litres convient parfaitement aux laboratoires ayant une production

réglRQue e/ aandisaiieviv iberiiiostadmagiley peeniapide edMygiémifteet de la température, sans complications liées &
mahglegetronique. La cuve amovible en acier inox assure une hygiene optimale et un nettoyage facile, aspects indispensables en
de MilleulRETaBHORRACD ddsRISDUE RRHTENBRATECIAD LERENFEPRSEENIEE 'intégrer facilement sur n'importe quel plan de travail,
la Optimisant ainsi I'espace dispgnible. C’est le choix parfait pour les patissiers, artisans et chefs qui souhaitent un appareil
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Excellent rapport qualité-prix pour les productions artisanales.

Fondeur chocolat analogique 6 litres, fondoir thermostat manuel, fondoir professionnel de comptoir, fondoir chocolat a sec inox,
doir compact horeca, fondoir patisserie analogique, machine fondre chocolat 6L

*Image purement indicative.
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