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Étau à jambon en acier inoxydable h1028_03
Étau porte-jambon en acier inoxydable avec rotation et inclinaison. Couleur inox. Dimensions : L 46,5 x P 20 x H 34 cm.

L’étau à jambon h1028_03 est un outil professionnel conçu pour garantir une stabilité maximale, une grande précision et
une sécurité optimale lors de la découpe d’un jambon cru entier. Il est idéal pour une utilisation dans les restaurants,
charcuteries, traiteurs, hôtels et, plus généralement, dans le secteur Ho.Re.Ca., où l’efficacité opérationnelle est essentielle.

Réalisé entièrement en acier inoxydable et en fer chromé, l’étau offre une excellente résistance à la corrosion, une
durabilité dans le temps et un nettoyage facile. La finition inox lui donne un aspect professionnel et s’intègre parfaitement
aux plans de travail et aux espaces visibles du public.

Le système intégré de rotation et d’inclinaison permet à l’opérateur de régler facilement la position du jambon, garantissant
une découpe précise, continue et sans gaspillage. C’est une solution fonctionnelle qui améliore la productivité et réduit la
fatigue en cas d’utilisation prolongée.

Choisissez la qualité de l’acier inoxydable pour une découpe professionnelle : commandez dès maintenant l’étau à jambon
h1028_03, idéal pour votre comptoir traiteur !

Caractéristiques techniques :

● Matériaux : acier inoxydable et fer chromé
● Système de découpe : rotation et inclinaison
● Couleur : inox
● Dimensions : L 46,5 x P 20 x H 34 cm

Avantages pour l’utilisateur :

● Découpe : plus précise grâce au système rotatif et inclinable.
● Structure : robuste en acier inoxydable, résistante et durable.
● Finition : professionnelle, idéale pour les environnements HoReCa.
● Facilité : de nettoyage et d’hygiène au quotidien.
● Design : compact et stable pour une utilisation plus sûre.

FAQ :

1. L’étau convient-il à un usage professionnel intensif ?

Oui, il est conçu pour résister à un usage continu en milieu HoReCa.
2. Le système de rotation est-il inclus ?

Oui, il est intégré et permet d’ajuster le jambon pendant la découpe.
3. Quels matériaux composent la structure ?

Acier inoxydable et fer chromé, adaptés au contact alimentaire.
4. La finition inox est-elle standard ?

Oui, la couleur inox est la seule finition disponible pour ce modèle.
5. Quelles sont ses dimensions ?

Ses dimensions sont L 46,5 x P 20 x H 34 cm.

étau à jambon inox professionnel, étau rotatif en acier inoxydable horeca, support à jambon cru en inox, étau pour la découpe
de jambon traiteur, étau inox avec inclinaison réglable, étau à jambon avec système rotatif, support de découpe professionnel
en acier inoxydable.
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