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Chariot pour transport de plaques h887_29

Chariot en acier inox pour bacs GN 1/1 avec étagère et freins. Dimensions : L 44,5 x P 61,5 x H 94,5 cm.

Le chariot pour transport de plaques H887_29 est une solution fonctionnelle et compacte pour le transport et la gestion de 7
bacs Gastronorm 1/1 dans des environnements professionnels tels que restaurants, cuisines industrielles, cantines et
laboratoires de pâtisserie. Réalisé en acier inox, il offre une excellente résistance à la corrosion, une grande durabilité et une
facilité de nettoyage, garantissant des standards d’hygiène élevés et une longue durée de vie.

Avec des dimensions de 44,5 x 61,5 x 94,5 cm et un poids de seulement 13,5 kg, ce chariot est facile à manœuvrer et s’adapte
parfaitement aux espaces réduits. La structure est conçue pour accueillir les plaques avec un espacement de 80 mm entre
chaque niveau, permettant une organisation efficace et optimale des bacs. De plus, le système de blocage des deux côtés
assure une excellente stabilité pendant le transport, en évitant tout glissement accidentel des plaques.

Une caractéristique distinctive de ce chariot est le plateau de travail intégré, qui offre une surface supplémentaire pour réaliser
rapidement des opérations telles que le portionnement, le dressage ou l’organisation des préparations directement sur place,
améliorant ainsi l’efficacité des opérations quotidiennes.

Équipé de 4 roulettes robustes, dont 2 avec frein, il garantit un déplacement fluide et la possibilité de bloquer le chariot en



position stable lorsque nécessaire. Ce chariot est le choix idéal pour ceux qui recherchent un produit résistant, fonctionnel et
compact, capable d’optimiser le transport et le stockage des plaques dans les environnements professionnels.

Améliorez l’efficacité et l’organisation de votre cuisine avec le chariot pour transport de plaques H887_29 ! Compact, robuste et
doté d’un plateau de travail, c’est l’outil parfait pour optimiser votre service professionnel. Commandez dès maintenant et
découvrez comment ce chariot peut simplifier vos opérations quotidiennes ! Contactez-nous pour un devis sur les grandes
quantités et assurez-vous la qualité que vous méritez.

Caractéristiques techniques :

●

Matériau : acier inox résistant à la corrosion
●

Dimensions : L 44,5 x P 61,5 x H 94,5 cm
●

Capacité : pour 7 bacs GN 1/1 avec intervalle de 80 mm
●

Plateau de travail : surface intégrée pour opérations rapides
●

Système de blocage : bloque les bacs/plaques des deux côtés
●

Roues : 4 roulettes, dont 2 avec frein
●

Poids : 13,5 kg
●

Plaques : non inclus

Avantages pour l’utilisateur :

●

Polyvalence d’utilisation grâce au plateau de travail intégré.
●

Transport sécurisé avec blocage des bacs des deux côtés.
●

Mobilité facilitée avec 4 roulettes robustes, dont 2 avec frein.
●

Durabilité dans le temps grâce à l’acier inox résistant à la corrosion.
●

Optimisation de l’espace avec des dimensions compactes et une structure fonctionnelle.

FAQ :

●

Combien
de
bacs/plaques
le
chariot
peut-il
contenir
?
Le
chariot
est
conçu
pour
accueillir
7
bacs
Gastronorm
1/1
avec
un
espace
de
80
mm
entre
les
niveaux.

●

Est-il
facile
à
déplacer
?
Oui,
grâce
aux
4
roulettes
(dont
2
avec
frein),
le
chariot
peut
être
facilement
déplacé
et
bloqué
en
position
lorsque
nécessaire.

●

Convient-il
à
un
environnement
professionnel
?
Absolument,
il
est
réalisé
en
acier
inox
de
haute
qualité,
idéal
pour
les
cuisines
industrielles
et
les
environnements
nécessitant
des
standards
d’hygiène
élevés.

●

Le
plateau
de
travail
est-il
stable
?
Oui,
le
plateau
intégré
est
robuste
et
stable,
parfait
pour
des
opérations
rapides
comme
le
portionnement
ou
l’organisation
des
aliments.

Mini guide d’achat :

Lors du choix d’un chariot pour le transport de bacs, il est essentiel de prendre en compte la praticité, la durabilité et l’efficacité
d’utilisation. Le chariot H887_29 répond à ces exigences grâce à sa structure en acier inox, résistante à la corrosion et facile à
nettoyer. La présence d’un plateau de travail supplémentaire est une caractéristique qui augmente la polyvalence du chariot, en
vous permettant d’effectuer des opérations rapides directement sur place.

Les roulettes avec système de freinage assurent une mobilité fluide et la possibilité de bloquer le chariot en position,
garantissant la sécurité pendant l’utilisation. De plus, le système de blocage des deux côtés évite le glissement des bacs
pendant le transport, ce qui rend ce chariot parfait pour les cuisines professionnelles, les cantines et les laboratoires de
pâtisserie. Avec sa structure compacte, c’est une solution idéale pour ceux qui recherchent qualité, fonctionnalité et praticité.

Chariot transport bacs GN 1/1, chariot inox cuisine, chariot avec plateau de travail, chariot professionnel pour plaques, chariot
avec freins, équipement cuisine industrielle, chariot pour stockage de bacs.

*Images purement indicatives.

INFORMATIONS

● Longueur mm 445.0000
● Profondeur en mm 615.0000
● Hauteur en mm 945.0000
● casseroles  7 x GN 1/1
● Capacité MAX 7 plats




