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Chariot pour plaques h887_30

Chariot en acier inox pour 15 bacs GN 1/1, avec freins et butée des deux côtés. Dimensions : L 44 x P 61 x H 171 cm.

Le chariot porte-plaques H887_30 est une solution indispensable pour le transport et le stockage des bacs Gastronorm 1/1
dans des environnements professionnels tels que les cuisines industrielles, restaurants, cantines et boulangeries. Réalisé en
acier inox, il garantit robustesse, résistance à la corrosion et facilité de nettoyage, en respectant les plus hauts standards
d’hygiène exigés dans le secteur de la restauration.

Ce chariot est conçu pour accueillir jusqu’à 15 bacs GN 1/1, avec un espacement de 80 mm entre chaque niveau. La butée des
deux côtés assure une excellente stabilité des bacs pendant le transport, évitant les glissements accidentels et garantissant la
sécurité des opérateurs.



Équipé de 4 roulettes robustes, dont 2 pivotantes avec frein, le chariot peut être facilement manœuvré et bloqué en position
lorsque nécessaire. Ce système garantit une stabilité maximale lors des opérations de chargement et déchargement, rendant le
chariot adapté même aux cuisines aux espaces réduits ou très fréquentés.

Avec des dimensions de 44 x 61 x 171 cm et un poids de 18,46 kg, ce chariot offre une structure solide mais maniable. La
livraison se fait en kit à monter, ce qui facilite le transport et réduit l’encombrement jusqu’au moment de l’assemblage. Sa
construction en acier inox en fait un investissement durable, idéal pour les environnements qui nécessitent des équipements
résistants et fiables.

Améliorez l’efficacité de votre cuisine avec le chariot porte-plaques H887_30 ! Conçu pour garantir organisation et sécurité,
c’est la solution idéale pour les cuisines professionnelles. Commandez dès maintenant et obtenez un produit résistant, pratique
et facile à manœuvrer. Contactez-nous pour un devis personnalisé pour les grandes quantités et optimisez votre espace de
travail !

Caractéristiques techniques :

●

Matériau : acier inox résistant et anticorrosion
●

Dimensions : L 44 x P 61 x H 171 cm
●

Capacité : 15 bacs GN 1/1 avec intervalle de 80 mm
●

Système de blocage : butée des deux côtés pour une sécurité accrue
●

Roues : 4 roulettes, dont 2 pivotantes avec frein pour stabilité et contrôle
●

Poids net : 18,46 kg
●

Livraison : en kit à monter pour faciliter le transport et l’assemblage
●

Plaques : non inclus

Avantages pour l’utilisateur :

●

Organisation optimale pour bacs GN 1/1 grâce à 15 niveaux disponibles.
●

Transport sécurisé grâce à la butée des deux côtés pour éviter les glissements.
●

Manœuvrabilité aisée avec roulettes pivotantes et système de freinage.
●

Durabilité et hygiène garanties par l’acier inox.
●

Montage simple avec livraison en kit pour réduire l’encombrement.
●

Adapté aux espaces réduits grâce à une structure compacte et maniable.

FAQ :

●

Combien
de
bacs/plaques
le
chariot
peut-il
contenir
?
Le
chariot
peut
accueillir
jusqu’à
15
bacs
GN
1/1
avec
un
espace
de
80
mm
entre
les
niveaux.

●

Est-il
facile
à
monter
?
Oui,
le
chariot
est
fourni
en
kit
à
monter
avec
des
instructions
claires
et
simples.

●

Le
chariot
est-il
résistant
à
la
corrosion
?
Oui,
il
est
réalisé
en
acier
inox,
ce
qui
garantit
une
excellente
résistance
à
la
corrosion
et
une
longue
durée
de
vie.

●

Comment
la
sécurité
des
bacs
est-elle
garantie
pendant
le
transport
?
Le
chariot
est
équipé
d’une
butée
des
deux
côtés
pour
bloquer
les
bacs
en
position
et
éviter
les
glissements.

●

Les
roulettes
disposent-elles
d’un
système
de
freinage
?
Oui,
2
des
4
roulettes
sont
pivotantes
avec
système
de
freinage,
afin
de
garantir
la
stabilité
lors
du
chargement
et
du
déchargement.

Mini guide d’achat :

Lorsque vous choisissez un chariot porte-plaques pour votre cuisine professionnelle, il est essentiel de tenir compte de la
capacité de charge, de la résistance des matériaux et de la facilité de manœuvre. Le chariot H887_30 répond à ces exigences
grâce à sa capacité de 15 bacs GN 1/1, avec un intervalle de 80 mm entre chaque niveau, idéal pour optimiser l’espace de
stockage.

La structure en acier inox garantit durabilité, résistance à la corrosion et facilité de nettoyage, ce qui le rend parfait pour les
environnements où les standards d’hygiène sont élevés. Les 4 roulettes robustes, dont 2 avec frein, permettent de déplacer
facilement le chariot et de le bloquer en position lorsque nécessaire, assurant sécurité et stabilité. La butée des deux côtés
garantit que les bacs restent bien en place pendant le transport.

La livraison en kit à monter facilite le transport et permet un assemblage rapide et simple. Ce chariot est la solution idéale pour
restaurants, cantines, boulangeries et tout environnement professionnel nécessitant une gestion efficace des bacs.

Chariot porte-plaques GN 1/1, chariot cuisine professionnelle, chariot en acier inox, chariot avec roulettes et freins, chariot
transport de plaques, équipement cuisine industrielle, chariot de stockage pour bacs.

*Images purement indicatives.

INFORMATIONS

● Longueur mm 440.0000
● Profondeur en mm 610.0000
● Hauteur en mm 1710.0000
● casseroles  15 x GN 1/1
● Capacité MAX 15 plats




