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Chariot porte-plaques h215_243

Chariot porte-plaques en acier inox 1.4509, avec 10 supports et une capacité de charge de 180 kg. Roues pivotantes en acier
galvanisé pour une manœuvrabilité fluide. Dimensions : L 66,3 × P 41,5 × H 90 cm.

Le chariot porte-plaques H215_243 est un équipement indispensable pour les cuisines professionnelles, laboratoires de
pâtisserie, boulangeries et restaurants, garantissant praticité, résistance et sécurité lors de la manutention et du stockage des
plaques.

Réalisé en acier inox 1.4509, il offre une excellente résistance à la corrosion et à l’usure, assurant une grande durabilité même
dans des environnements à forte humidité ou exposés aux substances alimentaires. Son design compact permet une utilisation
optimale de l’espace, ce qui le rend parfait pour les locaux restreints.

Équipé de 10 supports avec un espacement de 69 mm entre chacun, le chariot est compatible avec des plaques de différentes
dimensions (60×40, 58×40, 60×20, 58×20 cm) avec insertion latérale, offrant une flexibilité maximale et une grande praticité
dans l’organisation du travail.

Les 4 roues pivotantes avec freins en acier galvanisé garantissent une manutention fluide et sûre, permettant de déplacer
facilement les plaques même à pleine charge. Avec une capacité de charge allant jusqu’à 180 kg, il peut supporter des poids
importants sans compromettre la stabilité.

Pour une utilisation en toute sécurité, il est essentiel de placer le chariot sur une surface plane et stable afin d’éviter tout risque
de basculement. Le nettoyage est simple et rapide : il suffit d’utiliser un chiffon doux et un détergent neutre, en évitant les
produits abrasifs ou acides qui pourraient endommager la surface en acier inox.

Rendez votre cuisine plus efficace avec le chariot porte-plaques H215_243 ! Robuste, pratique et facile à utiliser. Achetez-le



dès maintenant ou demandez un devis personnalisé.

Caractéristiques techniques :

●

Matériau : acier inox 1.4509
●

Capacité de charge : 180 kg
●

Capacité : 10 plateaux (plateaux non inclus)
●

Distance entre supports : 69 mm
●

Dimensions compatibles avec les plateaux : 60×40 cm, 58×40 cm, 60×20 cm, 58×20 cm (insertion latérale)
●

Roues : 4 roues pivotantes en acier galvanisé
●

Dimensions : L 66,3 × P 41,5 × H 90 cm
●

Poids : 12 kg
●

Nettoyage facile : ne pas utiliser de détergents abrasifs ou acides

Avantages pour l’utilisateur :

●

Structure : robuste et durable en acier inox.
●

Compatible : avec différentes dimensions de plaques pour une flexibilité accrue.
●

Manutention : sûre et fluide grâce aux 4 roues pivotantes avec freins.
●

Capacité : de charge élevée jusqu’à 180 kg.
●

Facile : à nettoyer et hygiénique, idéal pour les environnements alimentaires.
●

Design : compact pour optimiser l’espace en cuisine ou en laboratoire.

FAQ :

●

Quelles
plaques
sont
compatibles
avec
ce
chariot
?
Il
est
compatible
avec
des
plaques
de
dimensions
60×40
cm,
58×40
cm,
60×20
cm
et
58×20
cm
avec
insertion
latérale.

●

Les
roues
sont-elles
bloquables
?
Oui,
le
chariot
est
équipé
de
4
roues
pivotantes
avec
freins.

●

Peut-il
être
utilisé
dans
des
environnements
humides
?
Oui,
le
matériau
en
acier
inox
1.4509
est
résistant
à
la
corrosion,
ce
qui
le
rend
parfait
pour
les
cuisines
professionnelles,
pâtisseries
et
boulangeries.

●

Comment
nettoyer
correctement
le
chariot
?
Utilisez
un
chiffon
doux
et
un
détergent
neutre.
N’utilisez
pas
de
détergents
abrasifs
ou
acides
afin
d’éviter
d’endommager
la
surface.

●

Peut-il
être
utilisé
pour
le
transport
d’aliments
?
Oui,
l’acier
inox
est
conforme
aux
standards
d’hygiène
et
est
sûr
pour
le
contact
avec
les
aliments.

Mini guide d’achat :

Si vous avez besoin d’un chariot porte-plaques robuste, pratique et compact pour votre activité, le H215_243 est un excellent
choix. Grâce à sa structure en acier inox Made in Germany, il garantit résistance et durabilité, tandis que ses 10 supports avec
une distance de 69 mm permettent de stocker et de transporter des plaques de différentes dimensions avec une grande facilité.

Parfait pour les restaurants, pâtisseries, boulangeries et laboratoires alimentaires, ce chariot offre une manutention aisée grâce
aux 4 roues pivotantes en acier galvanisé. Avec une capacité de charge allant jusqu’à 180 kg, il convient également à un usage
intensif.

Si vous recherchez un chariot qui optimise le travail en cuisine et garantit une hygiène et une sécurité maximales, le H215_243
est une option idéale.

Chariot porte-plaques en acier inox, H215_243, chariot pour plaques de pâtisserie, chariot pour cuisine professionnelle, chariot
pour boulangerie, chariot avec roues pivotantes pour plaques, porte-plaques pour restaurant, chariot compact pour plaques de
cuisson.

*Image purement indicative.

INFORMATIONS

● Longueur mm 663.0000
● Profondeur en mm 415.0000
● Hauteur en mm 900.0000
● casseroles  60 x 40 cm
● Capacité MAX 10 plateaux




