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Chariot porte-plaques doté de roues h83321

Chariot en acier inox pour 16 plaques 60 x 40 cm avec roues freinées. Dimensions : L 47,2 x P 66 x H 170,6 cm.

Le chariot porte-plaques H83321 est conçu pour garantir une efficacité maximale et une grande résistance lors du transport de
plateaux, vaisselle et aliments dans les environnements professionnels tels que boulangeries, restaurants, hôtels et lignes
self-service. Il est compatible avec les plaques Bakerynorm 60 x 40 cm et dispose de 16 niveaux pour une gestion optimale de
l’espace de travail.

La structure est entièrement réalisée en acier inox, avec des pieds robustes à section carrée, capables de supporter des
charges lourdes jusqu’à 15 kg par niveau. Chaque niveau est équipé de bords repliés et d’un support arrière pour empêcher le
glissement des plaques. Les soudures d’angle, polies et hygiéniques, évitent l’accumulation de saletés et facilitent le nettoyage.

Grâce aux quatre roues pivotantes, dont deux avec frein, le chariot se déplace facilement et en toute sécurité, même sur des
surfaces irrégulières. La poignée latérale assure une bonne maniabilité même à pleine charge. Le chariot est livré emballé et
peut être assemblé rapidement en environ 10 minutes, les outils étant déjà fournis.

Avec une hauteur de 170,6 cm et un espacement de 8,5 cm entre les niveaux, ce chariot est idéal pour transporter de grandes
quantités d’aliments ou de vaisselle, améliorant l’organisation et réduisant la charge de travail du personnel.



Achetez dès maintenant le chariot porte-plaques professionnel H83321 ou demandez un devis personnalisé pour des
commandes multiples. Fonctionnalité maximale et robustesse pour vos environnements Ho.Re.Ca.

Caractéristiques techniques :

●

Compatibilité plateaux : Bakerynorm 60 x 40 cm (non inclus)
●

Nombre de niveaux : 16
●

Matériau de la structure : acier inox
●

Type de montage : assemblage facile (10 minutes), outils inclus
●

Soudures : angles soudés et polis
●

Niveaux : avec bords repliés et support arrière
●

Roues : 4 pivotantes, dont 2 avec frein
●

Poignée : intégrée pour des déplacements aisés
●

Pieds : carrés avec pare-chocs
●

Poids net : 20 kg
●

Dimensions extérieures : L 47,2 x P 66 x H 170,6 cm
●

Dimensions plateau compatible : 41,8 x 61,5 cm
●

Dimensions des glissières : 2 x 4,5 x 61,5 cm
●

Distance entre niveaux : 8,5 cm
●

Distance entre glissières : 32,8 cm
●

Charge maximale par niveau : 15 kg
●

Diamètre des tubes : 2,5 cm
●

Alimentation : aucune
●

Robinet de vidange : non

Avantages pour l’utilisateur :

●

Transport : jusqu’à 16 plateaux Bakerynorm en une seule opération.
●

Manutention : fluide grâce aux roues pivotantes et à la poignée intégrée.
●

Structure : robuste et soudée, idéale pour les charges lourdes.
●

Entretien facile : grâce à la structure en acier inox.
●

Montage : rapide, outils inclus.

FAQ :

●

Le
chariot
est-il
uniquement
compatible
avec
les
plateaux
Bakerynorm
?
Oui,
il
est
conçu
pour
les
plateaux
60
x
40
cm
conformes
au
standard
Bakerynorm.

●

Les
plateaux
sont-ils
inclus
dans
l’emballage
?
Non,
les
plateaux
ne
sont
pas
inclus
mais
peuvent
être
commandés
sur
demande.

●

Le
montage
est-il
difficile
?
Pas
du
tout.
Le
chariot
s’assemble
en
environ
10
minutes,
avec
outils
fournis.

●

Quel
poids
chaque
niveau
peut-il
supporter
?
Chaque
niveau
peut
supporter
jusqu’à
15
kg,
idéal
pour
des
contenus
lourds.

●

Comment
nettoyer
le
chariot
?
Nettoyez
avec
un
chiffon
humide
et
un
détergent
doux,
puis
séchez
avec
un
chiffon
souple
pour
éviter
les
traces.

Mini guide d’achat :

Si vous gérez une boulangerie, un restaurant ou une cuisine industrielle, un chariot porte-plaques compatible avec les plateaux
60x40 cm est indispensable pour optimiser les flux de travail. Le modèle H83321, doté de 16 niveaux, permet de transporter de
grandes quantités de produits de manière sûre et ordonnée.

Vérifiez toujours que la structure soit en acier inox, que les roues soient pivotantes (de préférence avec frein) et que des
supports arrière empêchent le glissement des plateaux. La facilité de montage et les soudures polies sont des indices d’un
produit professionnel conçu pour durer et simplifier les opérations quotidiennes.

Chariot porte-plaques 60x40 cm, chariot pour plateaux Bakerynorm inox, chariot professionnel avec freins, chariot 16 niveaux
en acier inox, chariot porte-plaques boulangerie, chariot cuisine industrielle Bakerynorm.

*Images purement indicatives.

INFORMATIONS

● Longueur mm 472.0000
● Profondeur en mm 660.0000
● Hauteur en mm 1706.0000
● casseroles  60 x 40 cm
● Capacité MAX 16 plats




